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I. IDENTIFICACAO DO CURSO
Denominagao do curso: Técnico em Alimentacéo Escolar
Razéo Social: Instituto Federal de Educacdo Ciéncia e Tecnologia de Minas Gerais
Sigla: IFMG
Atos legais autorizativos:
E-mail de contato: pedagogico.pronatec@ifmg.edu.br
Site da unidade: www.ifmg.edu.br
Eixo tecnoldgico: Desenvolvimento Educacional e Social
Titulagcdo: Técnico em Alimentacéo Escolar
Modalidade: Subsequente ou Concomitante
Numero de Vagas: de acordo com a demanda
Turno: de acordo com a demanda
Carga Horaria Total: 1200 horas

Prazo para integralizacéo curricular: 5 semestres



II.  CONTEXTUALIZACAO DA INSTITUICAO

a) Finalidades do Instituto

Em dezembro de 2008, o entdo presidente Luiz Inacio Lula da Silva sancionou a Lei n°
11.892 que instituiu, no Sistema Federal de Ensino, a Rede Federal de Educacdo
Profissional, Cientifica e Tecnoldgica. Com esta lei, foram criados os Institutos Federais
de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia a partir dos antigos Centros Federais de Educacgéo
Tecnologica (CEFETSs), Escolas Agrotécnicas Federais (EAFs) e Escolas Técnicas
Federais vinculadas a universidades (BRASIL, 2008).

Segundo o artigo 6° desta lei, os Institutos Federais tém por finalidades e caracteristicas:

| - ofertar educacdo profissional e tecnoldgica, em todos os seus niveis e
modalidades, formando e qualificando cidaddos com vistas na atuagéo
profissional nos diversos setores da economia, com énfase no
desenvolvimento socioecondmico local, regional e nacional;

Il - desenvolver a educacdo profissional e tecnolégica como processo
educativo e investigativo de geracdo e adaptacdo de solucfes técnicas e
tecnoldgicas as demandas sociais e peculiaridades regionais;

I11 - promover a integracdo e a verticalizacdo da educacdo bésica a educacéo
profissional e educagdo superior, otimizando a infra-estrutura fisica, os
quadros de pessoal e 0s recursos de gestao;

IV - orientar sua oferta formativa em beneficio da consolidacdo e
fortalecimento dos arranjos produtivos, sociais e culturais locais,
identificados com base no mapeamento das potencialidades de
desenvolvimento socioecondémico e cultural no &mbito de atuagdo do
Instituto Federal,

V - constituir-se em centro de exceléncia na oferta do ensino de ciéncias, em
geral, e de ciéncias aplicadas, em particular, estimulando o desenvolvimento
de espirito critico, voltado & investigacdo empirica;

VI - qualificar-se como centro de referéncia no apoio a oferta do ensino de
ciéncias nas instituicGes publicas de ensino, oferecendo capacitacao técnica e
atualizagdo pedagogica aos docentes das redes publicas de ensino;

VII - desenvolver programas de extensdo e de divulgacdo cientifica e

tecnologica;
VIII - realizar e estimular a pesquisa aplicada, a producdo cultural, o
empreendedorismo, 0 cooperativismo e o desenvolvimento cientifico e
tecnoldgico;

IX - promover a producdo, o desenvolvimento e a transferéncia de
tecnologias sociais, notadamente as voltadas a preservacdo do meio
ambiente.



Cada Instituto foi organizado com a seguinte estrutura: as unidades foram transformadas
em campus e as instituicdes passaram a contar com uma reitoria. A lei acima citada
conferiu a cada Instituto autonomia, nos limites de sua area de atuacdo territorial, para
criar e extinguir cursos e registrar diplomas dos cursos oferecidos, mediante autorizacdo

do Conselho Superior.

As novas instituicdes foram orientadas a ofertar metade de suas vagas para Cursos
técnicos integrados, para dar ao jovem uma possibilidade de formacéo profissional ja no
ensino meédio. Na educacdo superior, a prioridade de oferta foi para os cursos de

tecnologia, cursos de licenciatura e cursos de bacharelado e engenharia.

Um dos Institutos criados pela lei acima citada foi o Instituto Federal de Educacdo,
Ciéncia e Tecnologia de Minas Gerais (IFMG). Sua criacdo se deu mediante a
integracdo dos Centros Federais de Educacdo Profissional e Tecnoldgica de Ouro Preto
e Bambui, da Escola Agrotécnica Federal de Sdo Jodo Evangelista e de duas Unidades
de Educacéo descentralizadas de Formiga e Congonhas que, por for¢a da Lei, passaram

de forma automatica a condi¢cdo de campus da nova instituicéo.

Atualmente, o IFMG esta constituido pelos campi: Bambui, Betim, Congonhas,
Formiga, Governador Valadares, Ouro Branco, Ouro Preto, Ribeirdo das Neves, Sabara,
Santa Luzia e Sdo Jodo Evangelista. Campi avancado: Conselheiro Lafaiete, Ipatinga,
Itabirito, Piumhi, Ponte Nova, entre outros. A sede da Reitoria do IFMG esta localizada

na cidade de Belo Horizonte.

b) Concepcéo do Curso
A sociedade atual demanda uma ciéncia integrada as novas demandas do mercado: uso
das novas tecnologias, novos parametros ambientais e novas possibilidades de insercédo
social, considerando, principalmente, a demanda por acGes de responsabilidade social.
Nesse sentido, objetiva-se que os diversos cursos oferecidos pela instituicdo (cursos de
formacao inicial e continuada, técnicos e superiores) possibilitem uma formacdo mais
ampla, oferecendo aos estudantes o desenvolvimento da criticidade, da responsabilidade
social e ambiental, da autonomia para a busca de novos conhecimentos, juntamente com
0 acesso aos conhecimentos cientificos e tecnoldgicos especificos da area em que se

formaram.



Em um contexto como o da sociedade brasileira, de baixa escolarizagdo da populacdo
jovem e adulta, a oferta de cursos técnicos de qualidade contribui para a democratizagdo
do acesso a educacao profissional e tecnologica, além de coadunar-se a necessidade de

se elevar os niveis de escolaridade desses segmentos da populacéo.

Dessa forma, a oferta de cursos técnicos cumprird com os objetivos sociais do IFMG,
que consiste em ofertar ensino publico, gratuito e de qualidade para os cidaddos
brasileiros, contribuindo para a emancipacao dos sujeitos por meio de formacao técnico-

humanistica de qualidade.

c) Perfil Profissional de Concluséao
O Técnico em Alimentacdo Escolar egresso do curso estard apto a preparar a
alimentacdo de estudantes, de acordo com cardapio e orientacdes definidas por
nutricionista. Estabelecer e executar os fluxos de obtencdo e armazenamento de
alimentos e insumos necessarios ao preparo da alimentacdo escolar. Também terd como
atribuicdo a organizagdo e controle dos ambientes de preparo e de fornecimento da
alimentacdo aos estudantes, tal como a organizacao, controle e execugdo dos processos
de higienizacdo dos alimentos, de preparo e do fornecimento das refeicdes. Enfim,

atuara como educador alimentar na escola, sob a superviséo de nutricionista.

d) Objetivos e Competéncias
v/ Objetivos gerais

e Promover a formacdo profissional técnica de nivel médio para profissionais da
educacdo que atuam em 4&reas de apoio as atividades pedagdgicas e
administrativas nas escolas publicas de educacdo basica, dando-lhes condicbes
para um entendimento da educacdo e da escola como espagos coletivos de
formacdo humana, de diversidade étnica cultural, bem como de desenvolvimento
de competéncias para atuar numa habilitacdo especifica, sem perder a nocdo da
totalidade da funcéo social da educacao; e



e Propiciar a profissionalizacdo de trabalhadores para atuarem como técnico na
educacdo, valorizando o seu papel como profissional da educacdo por meio da

qualificacdo e melhoria da sua pratica.

v/ Objetivos especificos

e Formar profissionais capazes de realizar acgbes vinculadas ao
desenvolvimento da alimentacdo escolar com base no entendimento das
politicas e planejamentos vinculados a este campo de atuag&o;

e Contribuir para a formacdo critica e ética frente as inovacoes
tecnoldgicas, avaliando seu impacto no desenvolvimento e na construcao
da sociedade;

e Estabelecer relagGes entre o trabalho, a ciéncia, a cultura e a tecnologia e
suas implicacbes para a educacdo profissional e tecnoldgica, além de
comprometer-se com a formag¢do humana, buscando responder as
necessidades do mundo do trabalho; e

e Possibilitar reflexdes acerca dos fundamentos cientifico-tecnoldgicos da
formagdo técnica, relacionando teoria e pratica nas diversas areas do

saber.

I1l. ESTRUTURA DO CURSO
a) Perfil do pessoal docente e técnico
A selecdo de docentes e técnicos ocorrera por meio de editais, uma vez que a oferta dos

cursos serd realizada de acordo com a demanda.

b) Requisitos e formas de acesso ao curso

Para ingressar nos cursos técnicos do PRONATEC na modalidade concomitante, os
interessados devem estar regularmente matriculados na segunda ou terceira série dessa
etapa de ensino em escola estadual, conforme pactuacéo realizada com a Secretaria de
Estado da Educacgéo de Minas Gerais, parceira do IFMG.



O acesso aos cursos na modalidade subsequente se dar& por meio de inscri¢éo realizada

pelos demandantes no SISUTEC, em local e periodo predeterminado pelo MEC e

segundo critérios de selecdo por ele definidos. De acordo com orienta¢fes constantes na
lei 12.513/2011, que institui o PRONATEC, serdo atendidos preferencialmente

estudantes do ensino médio da rede publica, inclusive da educacdo de jovens e adultos;

trabalhadores - agricultores familiares, silvicultores, aquicultores, extrativistas e

pescadores; beneficiarios dos programas federais de transferéncia de renda, em especial,

nos cursos oferecidos por intermédio da Bolsa-Formacao, mulheres responsaveis pela

unidade familiar.

¢) Organizacao curricular

Moadulo |

Disciplinas

Carga horaria

NUmero de Aulas
Hora aula (60 min.)

Funcionérios de Escolas: Cidadaos,

Educadores, Profissionais e Gestores 60 horas 60
Educadores e Educandos: Tempos historicos 60 horas 60
Homem, Pensamento e Cultura: Abordagem
e . 60 horas 60

Filosofica e Antropoldgica
Re_lagqes_ Interpessoais: Abordagem 60 horas 60
Psicologica
Edu_caglaq, Sociedade e~Trabtho. Abordagem 60 horas 60
Socioldgica da Educacgéo

Total 300 horas 300

Modulo 11
Disciplinas Carga horaria NUmero de Aul_as
Hora aula (60 min.)

Gestdo da Educacao Escolar 60 horas 60
Informatica Bésica 60 horas 60
Direito Administrativo e do Trabalho 60 horas 60
Alimentacdo e Nutricdo no Brasil 60 horas 60
Alimentacdo Saudavel e Sustentavel 60 horas 60

Total 300 horas 300

Modulo 111
Disciplinas Carga horaria NUmero de AUI.‘"‘S
Hora aula (60 min.)

Producdo Textual na Educacdo Escolar 60 horas 60
Producéo e Industrializacdo de Alimentos | 60 horas 60




Orggnlza(;ao e Operacéo de Cantinas ou 60 horas 60
Cozinhas Escolares
Planejamento e Preparo de Alimentos 60 horas 60
Cardéapios Saudaveis | 60 horas 60
Total 300 horas 300
Modulo 1V
Disciplinas Carga horaria Numero de Aul_as
Hora aula (60 min.)
Administragdo e Empreendedorismo 60 horas 60
Politicas de Alimentacdo Escolar 60 horas 60
Planejamento Estratégico 60 horas 60
Cardéapios Saudaveis Il 60 horas 60
Producéo e Industrializacdo de Alimentos Il 60 horas 60
Total 300 horas 300
Total hora aula Numero de Aulas hora aula (60 min.)
1.200 horas 1.200

v/ Ementas e outras informag6es sobre as disciplinas

Moédulo: |

® MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS

Curso: Técnico em Alimentacao Disciplina: Funcionarios de Escolas: Cidadaos,
Escolar Educadores, Profissionais e Gestores

Modulo: |
Total de Horas: 60 horas Aulas Teodricas: 60 horas | Aulas Praticas: -

Ementa do Programa

Os funcionérios da escola no contexto da educacao escolar. Papel social da escola e as fungdes
educativas ndo-docentes: pratica integrada, profissionalismo e compromisso social. Relagéo entre
os funcionérios e a estrutura e operacdo das etapas e modalidades da educacdo bésica: legalidade
e realidade. Papel dos funcionérios na elaboracdo e na execucdo da proposta pedagdgica e da
gestdo democratica das escolas e dos sistemas de ensino.

Objetivos

Compreender o papel dos funcionarios no contexto escolar.

Refletir sobre o papel social da escola;

Conhecer a legalidade e sua aplicabilidade na realidade;

Contribuir e participar da execucdo da proposta pedagogica e da gestdo democratica das
escolas.
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Bibliografia Basica

BRASIL. Constitui¢do da Republica Federativa do Brasil. Sdo Paulo: Imprensa Oficial, 1999.
BRASIL. Lei de Diretrizes e Bases da Educacgdo: 9394/96. Rio de Janeiro: Ed. Esplanada, 1998.
BRASIL. Ministério Educacdo. Secretaria de Educacéo Bésica. Funcionarios de Escola: cidadaos,
educadores, profissionais e gestores/elaborador: Jodo Antdnio Cabral Monlevade- Brasilia:
Universidade de Brasilia, Centro de Educacdo a Distancia, 2005.

Bibliografia Complementar

LEITE, Serafim - Histéria da Companhia de Jesus no Brasil. 10 tomos, Lisboa: Liv.
Portugalia, Rio de Janeiro: Instituto Nacional do Livro, Liv. Civilizacdo Brasileira, 1938-1950.
MONLEVADE, Jodo Antonio Cabral de. Funcionarios de Escolas publica: educadores
profissionais ou servidores descartaveis? Brasilia: IDEA, 1996.

MONLEVADE, Jodo Antbnio Cabral de. Educa¢do Publica no Brasil: contos e descontos.
Brasilia: IDEA, 1998.

NASCIMENTO, Francisco das Chagas Firmino do; LIMA, Manoel Cordeiro. Terceirizagdo na
educacdo: a face moderna do retrocesso. Brasilia: Editora SAE/DF, 2002.

SILVA, M. Abadia; MONLEVADE, Jodo. Quem manda na educa¢do no Brasil? Brasilia:
IDEA, 2006.

MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAQAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS
Curso: Técnico em Alimentacao Disciplina: Educadores e Educandos: Tempos historicos
Escolar _
Mdadulo: |
Total de Horas: 60 horas Aulas Tedricas: 60 horas | Aulas Praticas: -

Ementa do Programa

A educacdo e a escola através dos processos historicos. A construcdo, organizacao e o significado
das instituicGes escolares. Educacdo e ensino. Funcdes da escola na sociedade capitalista. As
relacBes entre classes sociais e educacdo. Processos educativos: continuidades e descontinuidades.
Movimentos sociais de mudangas e de resisténcia. Diversidade étnico cultural: homens e
mulheres sujeitos historicos. Governo, mercado e educacao.

Objetivos

e Conhecer o0 processo histérico no qual se organizam as relacfes sociais e 0 processo
escolar.

e Compreender a construcdo e organizagéo escolar;
e Refletir sobre as fungdes da escola na sociedade e os movimentos de resisténcia que se
organizam no seu interior.

Bibliografia Basica

BRASIL. Constituicdo da Republica Federativa do Brasil. Sdo Paulo: Imprensa Oficial, 1999.
BRASIL. Lei de Diretrizes e Bases da Educacéo: 9394/96. Rio de Janeiro: Ed. Esplanada, 1998.
BRASIL. Ministério Educagdo. Secretaria de Educagdo Bésica. Educadores e Educandos:
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tempos histéricos /elaborador: Maria Abadia da Silva - Brasilia: Universidade de Brasilia,
Centro de Educacéo a Distancia, 2005.

Bibliografia Complementar

BRASIL. MEC Secretaria da Educacdo Basica. Por uma politica de valorizacdo dos
trabalhadores em educacgdo. Em cena os funcionarios de escola. Brasilia, set. 2004.
BRASIL. Ministério Educacdo. Secretaria de Educacdo Bésica. Funcionarios de Escola:
cidadaos, educadores, profissionais e gestores/elaborador: Jodo Antonio Cabral Monlevade-
Brasilia: Universidade de Brasilia, Centro de Educacéo a Distancia, 2005.
FREIRE, Paulo. Acédo cultural para a liberdade. 6 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 1982.

. Pedagogia da autonomia: saberes necessarios a pratica educativa. 152 ed. Séo Paulo:
Paz e Terra, 2000a.

. Pedagogia do oprimido. 122 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 1983.

MINISTERIO DA EDUCAGAO

SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS

Curso: Técnico em Alimentacao Disciplina:  Homem, Pensamento e Cultura:
Escolar abordagens filoséfica e antropoldgica.

Médulo: |
Total de Horas: 60 horas Aulas Teoricas: 60 horas | Aulas Préticas: -

Ementa do Programa

Processo de construgdo da cidadania. Filosofia como instrumento de reflexdo e prética. Etica,
moral e politica. O ambiente fisico e social. Relacdes homem-natureza. Aspectos e valores
culturais. Linguagem e comunicacao.

Objetivos

e Refletir sobre préaxis pedagdgica no contexto moral e ético da sociedade;
e Compreender o espaco escolar como local de construcdo da cidadania;
e Valorizar os aspectos culturais na constru¢do humana.

Bibliografia Basica

BRASIL. Constitui¢do da Republica Federativa do Brasil. Sdo Paulo: Imprensa Oficial, 1999.
BRASIL. Lei de Diretrizes e Bases da Educacéo: 9394/96. Rio de Janeiro: Ed. Esplanada, 1998.
BRASIL. Ministério Educacdo. Secretaria de Educacdo Basica. Homem, pensamento e cultura :
abordagens filosofica e antropoldgica : formacéo técnica /elaboracdo: Dante Bessa. Brasilia:
Universidade de Brasilia, Centro de Educacdo a Distancia, 2005.

Bibliografia Complementar

BRASIL. MEC. Secretaria da Educacdo Bésica. Programa Nacional de Fortalecimento dos
Conselhos Escolares. Conselhos Escolares: uma estratégia de gestdo democratica da
Educacéo publica. Brasilia, Nov. 2004.
FREIRE, Paulo. Pedagogia da autonomia: saberes necessarios a pratica educativa. 152 ed.
S&o Paulo: Paz e Terra, 2000.

; SHOR, Ira. Medo e ousadia: o cotidiano do professor. Trad. Adriana Lopez. 22 ed. Rio
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de Janeiro: Paz e Terra, 1987.

LARAIA, Roque de Barros. Cultura: um conceito antropolégico. 12ed. Rio de Janeiro: Jorge
Zahar, 1999.

MONLEVADE, Jodo Antonio Cabral de. Funcionarios de Escolas publicas: educadores
profissionais ou servidores descartaveis? Brasilia: IDEA, 1996.

MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAQAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS
Curso: Técnico em Alimentacao Disciplina:  Relagdes Interpessoais:  abordagem
Escolar psicoldgica
Modulo: |
Total de Horas: 60 horas Aulas Tedricas: 60 horas | Aulas Praticas: -

Ementa do Programa

Processo de desenvolvimento humano: infancia, adolescéncia, fase adulta e velhice. RelacGes e
Aulas Praticas pedagdgicas educativas na escola. Relagdes interpessoais na perspectiva da
construcdo coletiva na educacdo. Desenvolvimento afetivo e cognitivo.

Objetivos

e Conhecer o processo de desenvolvimento humano e suas caracteristicas para a construgdo
do desenvolvimento afetivo e cognitivo;

e Estudar o processo de desenvolvimento humano;

e Saber relacionar-se de forma a construir um espaco coletivo de educacao.

Bibliografia Bésica

BRASIL. Constituicdo da Republica Federativa do Brasil. Sdo Paulo: Imprensa Oficial, 1999.
BRASIL. Lei de Diretrizes e Bases da Educacgéo: 9394/96. Rio de Janeiro: Ed. Esplanada,1998.
BRASIL. Ministério Educacdo. Secretaria de Educacdo Basica. Relacdes interpessoais
:abordagem psicoldgica / Regina Licia Sucupira Pedrosa. Brasilia: Universidade de Brasilia,
Centro de Educacdo a Distancia, 2005.

Bibliografia Complementar

FREIRE, Paulo. Acédo e cultura para a liberdade. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 1976.
. Pedagogia do oprimido. 122 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 1983.
. Pedagogia dos sonhos possiveis. Sdo Paulo: UNESP, 2001.

WALLON, H. Objectivos e métodos da psicologia. Lisboa: Estampa, 1975.
. Psicologia e educacéo da crianca. Lisboa: Estampa, 1979.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAQAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS
Curso: Técnico em Alimentacao Disciplina:  Educacdo, Sociedade e Trabalho:
Escolar abordagem socioldgica da educacéo
Modulo: |
Total de Horas: 60 horas Aulas Teodricas: 60 horas | Aulas Praticas: -

Ementa do Programa

A sociologia como resposta intelectual as transformacdes sociais resultantes da Revolugédo
Industrial, do Industrialismo e da Revolucdo Francesa. Elementos e caracteristicas do
Funcionalismo e do Materialismo Dialético. Educacdo na perspectiva conservadora: 0 registro
conservador de Emile Durkhein e a influéncia do pensamento liberal de John Dewey e da Teoria
do Capital Humano. Educacdo na perspectiva critica: educacdo como reprodutora da estrutura de
classes ou como espaco de transformacao social. Reestruturacao capitalista, reformas do Estado e
o0 mundo do trabalho: o desenvolvimento das relagfes de trabalho na historia da humanidade. A
reestruturacdo do modo de producdo capitalista. As reformas do Estado, o papel da escola e o
compromisso social dos trabalhadores da educacéo.

Objetivos

e Conhecer a sociologia como processo historico e a influéncia do Estado e de suas reformas
no mundo do trabalho;

e Refletir sobre a trajetéria da educacao na visdo de alguns soci6logos;

e Entender que a escola esta inserida num contexto de luta de classes.

Bibliografia Bésica

BRASIL. Constitui¢do da Republica Federativa do Brasil. Sdo Paulo: Imprensa Oficial, 1999.
BRASIL. Lei de Diretrizes e Bases da Educacgéo: 9394/96. Rio de Janeiro: Ed.Esplanada, 1998.
BRASIL. Ministério Educacdo. Secretaria de Educacdo Basica. Educacao, sociedade e trabalho
: abordagem socioldgica da educacao/ elaboracdo: Ricardo Gongalves Pacheco e Erasmo Fortes
Mendonca. Brasilia: Universidade de Brasilia, Centro de Educacédo a Distancia, 2005.

Bibliografia Complementar

COSTA, Maria Cristina Castilho. Sociologia: introducéo a ciéncia da sociedade. Sdo Paulo:
Moderna, 1987.

COTRIN, Gilberto. Historia e consciéncia do mundo. 11. ed. V 2 .Séo Paulo: Saraiva, 1997.
CUNHA, Luiz Antdnio. Educacdo e desenvolvimento no Brasil. Rio de Janeiro: Francisco
Alves, 1975.

PACHECO, Ricardo G. e Mendonca, Erasto Fortes. Bolsa-Escola e Renda Minha. Educacéo e
renda minima na visdo das maes. Brasilia-DF. Dissertacdo de mestrado. UnB, 2005.

D’AVILA, José Luiz Piotto. A critica da escola capitalista em debate. Petropolis-RJ, ljui:
Fundacao de Integracdo, Desenvolvimento e Educacdo no Noroeste do Estado, 1985.

Modulo: 11
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAQAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS
Curso: Técnico em Alimentacao Disciplina: Gestdo da Educagéo Escolar
Escolar _
Modulo: 11
Total de Horas: 60 horas Aulas Tedricas: 60 horas | Aulas Praticas: -

Ementa do Programa

Administracdo e gestdo da educacdo: concepcgoes, escolas e abordagens. A gestdo da educacgéo:
fundamentos e legislacdo. Reforma do Estado brasileiro e a gestdo escolar. Gestdo,
descentralizacdo e autonomia. Gestdo democratica: fundamentos, processos e mecanismos de
participagao e de decisdo coletivos.

Objetivos

e Possibilitar a compreensédo das diferentes concepcdes, abordagens e relagdes da gestdo na
educacéo escolar.

e Refletir sobre a gestdo da educacéo escolar;

e Conhecer a gestdo da educacdo escolar e sua aplicabilidade na realidade;

e Verificar as formas de contribuir e participar da execucao da gestdo da educacao escolar.

Bibliografia Basica

BRASIL. Constitui¢do da Republica Federativa do Brasil. Sdo Paulo: Imprensa Oficial, 1999.
BRASIL. Lei de Diretrizes e Bases da Educacgédo: 9394/96. Rio de Janeiro: Ed. Esplanada, 1998.
BRASIL. Ministério Educacdo. Secretaria de Educacdo Basica. Gestdo da educacdo escolar /
elaboracdo: Luiz Fernandes Dourado. Brasilia: Universidade de Brasilia, Centro de Educacédo a
Distancia, 2005.

Bibliografia Complementar

BITTAR, Mariluce; OLIVEIRA, Jodo Ferreira. Gestao e Politicas politicas da educacdo. Rio de
Janeiro: DP&A, 2004.

BORDIGNON, Genuino. Conselhos Escolares: uma estratégia de gestdo democratica da
educacdo publica. Brasilia: Ministério da Educacao/Secretaria da Educacdo Basica, 2004.
BRASIL. MEC/FNDE. Fundo de Manutencéo e desenvolvimento do ensino fundamental e de
valorizacdo do magistério (FUNDEF), 1997.

DOURADO, Luiz Fernandes (org.). Gestao escolar democratica: a perspectiva dos dirigentes
escolares da rede municipal de ensino de Goiania/GO. Goiania: Alternativa, 2003.
FRIGOTTO, Gaudéncio. A formacdo e a profissionalizacdo do educador: novos desafios. In:
GENTILI, Pablo; SILVA, T. Tadeu (orgs.). Escola S.A.: quem ganha e quem perde no
mercado educacional do neoliberalismo. Brasilia: CNTE, 1996.
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@& MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
Ao EEDERAL INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS
Curso: Técnico em Alimentacao Disciplina: Informatica Basica
Escolar ,
Modulo: 11
Total de Horas: 60 horas Aulas Tedricas: 50 horas | Aulas Praticas: 10 horas

Ementa do Programa

Curso Baésico de Informatica. Descobertas e criagdes do homem na sua relagdo com a natureza e o
trabalho. Industrializacdo no Brasil. O que é tecnologia. Tecnologias da Informacéo. Internet e
acesso a tecnologia da informacdo no Brasil. Tecnologias e mercado de trabalho. O que é
informatica? A informatica na formacao do trabalhador. Sistema operacional Windows XP. Editor
de texto Word XP, Navegador Internet Explorer, Linux. O editor de texto Kword. Navegador
Mozila Firefox.

Objetivos

Objetivo Geral:

Ter dominio dos Conceitos basicos da informética, para ser capaz de descrever a organizacao
funcional. Apresentar nocbes basicas sobre tecnologias da informacdo para saber utilizar o
computador como ferramenta auxiliar no seu trabalho de um computador, identificando seus
components.

Objetivos Especificos:

e Identificar as principais formas de utilizacdo e aplicacdes de computadores.

e Utilizar programas aplicativos como processadores de texto, planilhas eletronicas, e
bancos de dados em suas atividades académicas e profissionais;

e Elaborar apresentagOes estruturadas, definindo design, utilizando modelos, slides mestre e
importando informacdes contidas em outros aplicativos, além dos recursos de animacéo,
som e filme;

e Utilizar os recursos da Internet para comunicacdo por correio eletrénico e acesso a
informacao;

e Ter conceitos basicos de informatica;

e Descrever a historia e a evolucdo dos computadores;

e Adquirir capacidade de usar as ferramentas para producdo e edicdo de textos, planilhas
eletronicas e apresentacdo de slides;

e Refletir e aplicar as funcdes da Informatica Béasica no trabalho diario de Técnico em
Alimentacdo Escolar.

Bibliografia Basica

CAPRON. H.L, JOHNSON. J.A. Introducéo a informética. 82 Edi¢do. Sdo Paulo: Pearson: 2004
MANZANO, André Luiz N. G.. Estudo Dirigido de Microsoft Office Excel 2010 4. Ed. Sdo Paulo:
Erica, 2010

TOSTES, Renato Parrela. Desvendando o Microsoft Excel 2010 - Guia Passo a Passo Para as
Ferramentas Mais Utilizadas. 12 Ed. S&o Paulo: Campus.

NORTON, Peter. Introduc¢do a Informatica. Sdo Paulo: Makron Books, 1997.

Bibliografia Complementar

CRUMLISH. Internet para Pessoas Ocupadas. S&o Paulo: Makron Books, 1997.
GONICK, L. Introducéo llustrada a Computacdo. Harper do Brasil, 1984.
NASCIMENTO / HELLER. Introducéo a Informatica. S&o Paulo: Makron Books, 1990.
NORTON, Peter. Desvendando Periféricos e Extenses. Campus, 1993.
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® MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS

Curso: Técnico em Alimentacéo Disciplina: Direito Administrativo e do Trabalho
Escolar

Moédulo: 11

Total de Horas: 60 horas Aulas Teodricas: 60 horas | Aulas Praticas: -

Ementa do Programa

Conceitos fundamentais de Direito. O mundo do trabalho. A Constituicdo Federal e a conquista da
cidadania. Os direitos do trabalhador brasileiro. Elementos de Direito Administrativo. Os
funcionarios da educacdo como sujeitos de sua propria historia.

Objetivos

Objetivo Geral:
Possibilitar a compreensdo dos problemas relacionados a vida na escola, a partir da apropriacéo
reflexiva dos conceitos fundamentais de Direito, Legislacdo e Cidadania, relacionando-os a
aspectos atuais do mundo do trabalho e suas marcantes transformacdes.
Objetivos Especificos:
o Refletir sobre préxis do Direito Administrativo e do Trabalho no contexto moral e ético da
sociedade e na atuacéo profissional;
e Proporcionar 0 bem comum e a justica, em consonancia as normas juridicas e a moral
administrativa.
e Compreender o0 espago escolar como local de construcdo da cidadania;
e Estudar os conceitos fundamentais do direito administrativo e do trabalho, como: o direito
e as normas sociais; a norma juridica; as fontes do Direito; as vertentes do Direito; além
das questdes ideologicas nele implicitas.

Bibliografia Bésica

BRASIL. Constitui¢do da Republica Federativa do Brasil. Sdo Paulo: Imprensa Oficial, 1999.
BRASIL. Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo: 9394/96. Rio de Janeiro: Ed. Esplanada, 1998.
BRASIL. Ministério Educacdo. Secretaria de Educagdo Bésica. Direito Administrativo e do
Trabalho / Walter Candido Borsato de Moraes. Brasilia:Universidade de Brasilia, Centro de
Educagédo a Distancia, 2005.

Bibliografia Complementar

LYRA FILHO, Roberto. O que é Direito. Sdo Paulo: Brasiliense, 102 ed. 1989.

MARTINS, Sérgio Pinto. Direito do Trabalho. Sdo Paulo: Atlas, 22%d. 2006.

MEIRELLES, Hely Lopes. Direito Administrativo Brasileiro. Sdo Paulo: RT, 1989.
MONLEVADE, Jodo. Funcionarios de Escolas Publicas: Educadores Profissionais ou
Servidores Descartaveis? Brasilia: IDEA, 1996.

OLIVEIRA, Marcos Torres de. Administracdo Publica para Concursos. Brasilia: Linha Gréafica
Editorial, 1996.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAQAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS
Curso: Técnico em Alimentacao Disciplina: Alimentacdo e Nutri¢do no Brasil
Escolar y
Moédulo: 11
Total de Horas: 60 horas Aulas Tedricas: 60 horas | Aulas Praticas:

Ementa do Programa

Alimentacdo e nutricdo no Brasil. Conferéncia Nacional de Saude. Significado da alimentacéo.
Formacdo da cozinha brasileira. Fome oculta. Anemia. Vitamina A. Bécio. Zinco. Transigdo
nutricional. Memdria do comer. Alimentacdo da crianca. Crianca para crianca. Plano rotativo e
recreacdo orientada. Sal de cozinha. Alimentacdo saudavel x Constipagdo. Comensalidade. Estilo
de vida x novas doencas. Ciclos da vida. Atividade fisica e saude. Projeto politico pedagdgico:
exercicio de democracia e participacdo na escola.

Objetivos

Objetivo Geral:
Espera-se contribuir para a formagédo do cursista, possibilitando a compreensdo do contexto da
alimentacdo e nutricdo no Brasil e o seu desdobramento no estilo de vida da populacdo e no
ambiente escolar.
Objetivos Especificos:
e Possibilitar a compreensdo do contexto da alimentacao e nutricdo no Brasil;
e Conhecer a importéncia da alimentacdo e nutricdo para o processo de desenvolvimento
humano;
e Saber relacionar a alimentagcdo e nutricho com a constru¢cdo do espago coletivo de
educacdo.

Bibliografia Basica

BATISTA FILHO, Malaquias; RISSIN, Anete. A transicdo nutricional no Brasil: tendéncias
regionais e temporais. Cad. Saude Publica, Rio de Janeiro, v.19 (Sup.1), p. 181-191, 2003.
BRASIL. Ministério Educacédo. Secretaria de Educacao Béasica. Alimentacdo e nutricdo no Brasil
/elaboracdo: Maria de Lourdes Carlos Rodrigues...[et al.]. Brasilia: Universidade de Brasilia,
Centro de Educacéo a Distancia, 2005.

GUIA ALIMENTAR PARA A POPULAC}AO BRASILEIRA: Promovendo a Alimentagéo
Saudavel. Ministério da Saude. Brasilia, 2006.

Bibliografia Complementar

LEME, P. M. J; PERIM, F. M. L 1,2. Feijdo com arroz: educacdo alimentar e Tecnologia.
FAE, 1995.

ROTENBERG, Sheila; DE VARGAS, Sonia. Aulas Praticas alimentares e o cuidado da saude:
da alimentacdo da criancga a alimentacdo da familia. Rev. Bras. Salde Mater. Infant., Recife, v. 4,
n. 1, p. 85-94, jan./mar. 2004.

SCHMITZ, B. A. S.; et al. Politicas e programas governamentais de alimentacédo e nutricao
no Brasil e sua involucdo. Cadernos de nutrigéo, v. 13, p. 39-54, 1997,
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAQAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS
Curso: Técnico em Alimentacéo Disciplina: Alimentacao Saudavel e Sustentéavel.
Escolar -
Moédulo: 11
Total de Horas: 60 horas Aulas Teoricas: 60 horas Aulas Praticas: -

Ementa do Programa

Alimentacdo Saudavel. Influéncia da propaganda nos habitos alimentares. Obesidade. Saude
bucal. Comparacdo de cardapios. Comer bem e barato. Experiéncias de Sucesso. Diferentes tipos
de contaminacdo. Aditivos quimicos nos alimentos. Dieta, crime e delinquéncia. Graficos:
comparagao de valores nutritivos. Conquistas de uma alimentacdo saudavel.

Objetivos

e Propor uma reflex@o acerca da alimentagdo saudavel e sustentavel.

e Conhecer a importancia da alimentacdo saudavel e sustentavel para o processo de
desenvolvimento humano;

e Saber relacionar a alimentacdo saudavel e sustentavel com a construcdo do espaco coletivo
de educacéo.

Bibliografia Basica

BRASIL. Ministério Educacdo. Secretaria de Educacdo Basica. Alimentacdo e nutricdo no Brasil
/elaboracdo: Maria de Lourdes Carlos Rodrigues [et al.]. Brasilia: Universidade de Brasilia,
Centro de Educacéo a Distancia, 2005.

BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria; Universidade de
Brasilia, Departamento de Nutri¢cdo. Rotulagem nutricional obrigat6ria: manual de orientacdo aos
consumidores e educacdo para o consumo saudavel. Brasil, 2005.

BRASIL. Ministério da Saude. Guia alimentar para a populacdo brasileira: promovendo a
alimentacédo saudavel. Brasil, 2006.

SOCIEDADE BRASILEIRA DE HIPERTENSAO. IV Diretrizes brasileiras de hipertensao
arterial. Campos do Jordao, Sdo Paulo, fev. 2002.

Bibliografia Complementar

DUTRA DE OLIVEIRA, J. E.; MARCHINI, J. S. Ciéncias nutricionais. Sdo Paulo: Sarvier,
2000.

GALEAZZI, M. M. Seguranca alimentar e cidadania. Campinas, SP: Mercado de Letras, 1996.
GAMBARDELLA, A. M. D. Pratica alimentar de adolescentes. Revista de Nutricdo,
Campinas, v. 12, n. 1, p. 5-19, jan./abr. 1999.

KRAUSE, M. V.; MAHAN, L.K. Alimentos, nutricdo e dietoterapia. 6. ed. Sdo Paulo: Roca,
2003.

OLIVEIRA, A. M. A. et al. Sobrepeso e obesidade infantil: influéncia de fatores bioldgicos e
ambientais em Feira de Santana, BA. Arquivos Brasileiros de Endocrinologia e Metabologia,
v.47,n. 2, p. 144-150, abr. 2003.
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Médulo: 111

O MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS

INSTITUTO FEDERAL

Curso: Técnico em Alimentacéo Disciplina: Producdo Textual na Educacéo Escolar
Escolar _

Moédulo: 111
Total de Horas: 60 horas Aulas Tedricas: 60 horas | Aulas Préaticas: -

Ementa do Programa

Producéo de textos. Leitura e compreensdo de textos. Desenvolvimento da leitura e compreensao
de textos. Desenvolvimento da leitura e escrita em documentos oficiais educacionais. A arte de
ler, de escrever e de comunicar.

Objetivos

e Possibilitar a leitura, interpretacdo e producdo textual relacionando-os as Aulas Praticas
educacionais e aos documentos oficiais.

e Conhecer a estruturacao de documentos oficiais e sua aplicabilidade na realidade;

e Verificar as formas de producdo textual e sua relacdo com a gestdo da educacdo escolar.

Bibliografia Basica

BRASIL. Constituicdo da Republica Federativa do Brasil. Sdo Paulo: Imprensa Oficial, 1999.
BRASIL. Lei de Diretrizes e Bases da Educacgéo: 9394/96. Rio de Janeiro: Ed. Esplanada,1998.
BRASIL. Ministério Educacdo. Secretaria de Educacdo Basica. Producdo Textual na Educacao
Escolar / elaboragdo: Olga Freitas. Brasilia: Universidade de Brasilia, Centro de Educacdo a
Distancia, 2005.

Bibliografia Complementar

CEREJA, William Roberto; MAGALHAES, Thereza Cochar. Todos os Textos: uma proposta
de producéo textual a partir de géneros e projetos. Sdo Paulo: Atual, 1998.

GARCEZ, Lucilia H. do Carmo. O que €é preciso para escrever bem. Sdo Paulo: Martins Fontes,
2001.

NEGRINHO, Maria Aparecida. Aulas de redacéo. S3o Paulo: Atica, 1998.

PRESIDENCIA DA REPUBLICA. Manual de Redagio da Presidéncia da Republica. Brasilia:
Casa Civil, 2002.




20

L MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
MINAS SERAls INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS
Curso: Técnico em Alimentacdo Disciplina: Producao e Industrializacéo de
Escolar Alimentos |
Madulo: 111
Total de Horas: 60 horas Aulas Tedricas: 60 horas | Aulas Praticas: -

Ementa do Programa

A producdo e industrializagdo de alimentos no Brasil. Andlise da importancia regional da cultura e meio
ambiente para a seguranca alimentar do povo brasileiro e sua contribuigdo para a merenda escolar.
Evolucédo da populacéo brasileira. Da geopolitica da fome ao “celeiro do mundo”. Brasil autossuficiente na
producdo de alimentos. Dados da producdo, industrializacdo e distribui¢cdo de alimentos nos anos 2000.
Comercializacdo no atacado e no varejo. Producdo familiar e escolar: hortas, pomares e criacdes.

Objetivos

Objetivo Geral:
Ampliar conhecimentos acerca da producéo, industrializacdo e comercializa¢do de alimentos no Brasil,
dispondo de melhores ferramentas quanto a relevancia da produgdo e do uso adequado dos alimentos,
podendo assim contribuir para a valorizacdo das agdes de cidadania nas escolas e na comunidade,
promovendo a interacdo entre as criancas, 0s jovens e os adultos.
Espera-se, ainda, que as atividades propostas estimulem os discentes aprendam a protagonizar a
mobilizacdo e a organizacdo da comunidade escolar para a producéo, preparo e uso de alimentos com alto
teor nutricional e para a criacao de redes de produgdo e consumo sustentavel.
Objetivos Especificos:
e Ampliar conhecimentos acerca da producéo, industrializagéo e comercializa¢do de alimentos no
Brasil.
e Refletir e aplicar os conhecimentos acerca da producéo, industrializacio e comercializagdo de
alimentos no trabalho diério de Técnico em Alimentacdo Escolar.
e Estudar e elaborar projetos sobre Producdo e Industrializacdo de Alimentos, assim como, Producéo
familiar e escolar: hortas, pomares e criagcfes

Bibliografia Basica

BRASIL. Ministério Educagdo. Secretaria de Educacdo Baésica. Producdo e industrializacdo de
alimentos/ elaboragdo: Carla ia Cartocci, Sabrina Burjack Neuberger. — Brasilia. Universidade de
Brasilia, Centro de Educacéo a Distancia, 2005.

CECCHI, H.M., Fundamentos teoricos e praticos em andlise de alimentos. Editora da Unicamp: Campinas,
2ed, 2003 Brasil. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Métodos Fisico -
Quimicos para Anélise de Alimentos, 2005.

IMAZON. Florestas  sociais e desenvolvimento comunitario. Disponivel em:
<http://www.imazon.org.br/imazon/index.asp>.

INSTITUTO AKATU. Como armazenar frutas, verduras e outros alimentos na cozinha. Disponivel
em: <http://www.akatu.net>.

Bibliografia Complementar

AMIGOS DA TERRA. Estudo diz que soja empurra boi para a floresta. Disponivel em:
<http://www.amazonia.org.br/guia/detalhes.cfm?id=152245&tipo=6&cat_id=46&subcat_id=198>.
BRANDAO, C.T.; BRANDAO, R.F. Alimentacdo alternativa. Brasilia: Centro de Pastoral
Popular; Editora Redentorista, 1996.

CASTRO, Josué. Geopolitica da fome. Rio de Janeiro: Casa do Estudante do Brasil, 1951.
LEGAN, Lucia. A escola sustentavel: eco-alfabetizando pelo ambiente. S&o Paulo;

Pirendpolis, GO: Imprensa Oficial do Estado de Sao Paulo; Instituto de Permacultura e Ecovilas
do Cerrado (Ipec), 2004.
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@ MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
MINAS senas INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS
Curso: Técnico em Alimentacéo Disciplina: Organizagdo e Operacdo de Cantinas ou
Escolar Cozinhas Escolares
Modulo: 111
Total de Horas: 60 horas Aulas Tedricas: 50 horas | Aulas Praticas: 10 horas

Ementa do Programa

Aspectos fisioldgicos e culturais da alimentacdo nas diferentes fases da vida e na escola. Papel
do(a) educador(a) alimentar. Demanda energética em cada faixa etaria, demanda sociocultural e
regionalismo alimentar. Alimentacdo como celebracdo. Conceito de cantina, cozinha e refeitorio,
na escola. Como o merendeiro(a) pode tornar-se um(a) educador(a) alimentar. Como incentivar
atividades educativas e formativas relacionadas a alimentacdo na escola. Contaminantes de
alimentos. NocOes basicas sobre micro-organismos e as doengas transmitidas por alimentos. Uso
consciente da &gua. Tratamento e destino do lixo. Higiene pessoal, no lar, dos alimentos, dos
utensilios, do local de trabalho e dos equipamentos. Utilizacdo de receitas, pesos e medidas.
Ambiéncia, composicdo e organizacdo da area de alimentacdo na escola. A implantacdo de um
servico de alimentagdo saudavel na escola publica.

Objetivos

e Desenvolver atividades relacionadas a organizacdo e a operacdo da cozinha escolar de
maneira adequada;

e Compreender o espago escolar como local de construcdo da cidadania;

e Valorizar os aspectos relacionados a organizacao e a operacao da cozinha escolar.

Bibliografia Bésica

BRASIL. Ministério Educacdo. Secretaria de Educacdo Basica. Organizacdo e operacdo de
cozinhas escolares/elaboracdo: Gabriela Tavares Cardoso, Renata Bernardon. Brasilia:
Universidade de Brasilia, Centro de Educacéo a Distancia, 2005.

BRASIL. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa). Cartilha sobre boas Aulas
Praticas para servicos de alimentacdo. Resolucdo RDC no 216/2004. Disponivel em:
<http://www.anvisa.gov.br/divulga/public/alimentos/cartilha_gicra.pdf>.

CHAVES, J. B. P. Analise de riscos na industria de alimentos. Disponivel em:
<http://www.dta.ufv.br/artigos/appcc.htm>.

M. C. O; PIPITONE, M. A. P. Fatores condicionantes da adesdo dos alunos ao programa de
alimentagcdo escolar no Brasil.Rev. Nutr., Campinas, nol8(2), pp. 167-181, mar./abr.,
2005.STURION, G.L.; SILVA, M. V.; OMETTO, A. M.

O; PIPITONE, M. A. P.; FURTUQOSO, C. O. M. Frequéncia de consumo da alimentacdo escolar e
preferéncias dos alunos. In: Anaisdo 50Simpédsio Latino Americano de Ciéncia de Alimentos;
[CD-Rom]; Campinas, 2003. Campinas: Unicamp, 2003.

Bibliografia Complementar

BRASIL. Ministerio da Saude. Secretaria de Atencdo a Saude. Coordenagdo Geral da Politica de
Alimentacdo e Nutricdo. Guia alimentar para a populagdo Dbrasileira: promovendo a
alimentacéo saudavel. Brasilia: Ministério da Saude, 2005.

PHILIPPI, S. T. Tabela de composicdo de alimentos: suporte para decisdo nutricional.
Brasilia: Anvisa, Finatec/NUT-UnB, 2001.

SILVA JR., E. A. Manual de controle higiénico sanitario em alimentos. 4. ed. Sdo Paulo:
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Livraria Varela, 2001.

MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCA(;AO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL INSTITUTO FEDERAL DE EDUCA(;AO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS
Curso: Técnico em Alimentacao Disciplina: Planejamento e Preparo de Alimentos
Escolar
Moédulo: 111
Total de Horas: 60 horas Aulas Teodricas: 60 horas | Aulas Praticas: -

Ementa do Programa

Orientacdo alimentar. Alimentos nacionais, regionais e sazonais. Fome oculta e doencas da fome.
Enriquecimento e fortificagdo de alimentos. Rotulagem nutricional. Aditivos quimicos. Hortas
perenes. Muros vivos. Paisagismo produtivo e plantas medicinais. Preparacdo e conservacao de
alimentos. Piramide alimentar. Midia e alimentacdo saudavel. Vida ativa e saude.

Objetivos

e Apresentar estratégias de promocéo da alimentacdo saudavel no ambiente escolar.

e Conhecer a importancia da alimentacdo e nutricdo para o processo de desenvolvimento
humano;

e Saber relacionar a alimentacdo e nutricdo com a construcdo do espago coletivo de
educacéo.

Bibliografia Basica

AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA; Universidade de Brasilia; Ministério
da Saude. Rotulagem nutricional obrigatoria: manual de orientacGes aos consumidores.
Brasilia, 2005.

BRASIL. Ministério Educacdo. Secretaria de Educacdo Basica. Planejamento e preparo de
alimentos desenvolvimento e aprendizagem. elaboracdo/ Maria de Lourdes Carlos Ferreirinha
Rodrigues...[et al.].. Brasilia: Universidade de Brasilia, Centro de Educacédo a Distancia, 2005.
BRASIL. Governo do Estado de Séo Paulo. Centro de Seguranca Alimentar e Nutricional
Sustentavel. Disponivel em: <http://www.codeagro.sp.gov.br/asans/asans.php#>.

MINISTERIO DA SAUDE. Dez Passos para a Promocdo da Alimentacdo Saudavel nas
Escolas. Disponivel em: <http://dtr2004.saude.gov.br/nutricao/documentos/dez_passos pas

Bibliografia Complementar

GONDIM, Jussara A. Melo et al. Composicdo centesimal e de minerais em cascas de frutas.
Ciéncia e Tecnolologia de Alimentos. Campinas, v. 25, n. 4, p. 825-827, 2005.

HANZI, M. O sitio abundante: co-criando com a natureza. Permacultura. 2. ed. Lauro Freitas.
Edicéo da autora, 2003.

LEGAN, L. Escola sustentavel: eco-alfabetizando pelo meio ambiente. Sdo Paulo: Pirendpolis,
GO: Imprensa Oficial do Estado de S&o Paulo; IPEC — Instituto de Permacultura e

Ecovilas do Cerrado, 2004.

LIMA, Milena. Reaproveite suas frutas. Cyber  Diet.  Disponivel em:
<http://www1.uol.com.br/cyberdiet/colunas/060731_nut_reaproveite.htm>.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAQAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS
Curso: Técnico em Alimentacéo Disciplina: Cardapios Saudaveis |
Escolar
Moadulo: 111
Total de Horas: 60 horas Aulas Tedricas: 60 horas | Aulas Préaticas: -

Ementa do Programa

Patrimdnio cultural da alimentacdo brasileira. Seguranca e soberania alimentar. Café da manha
tradicional e regional. Desperdicio de alimentos. Memdria alimentar. Cardapios saudaveis.

Objetivos

e Oferecer instrumentos tedricos sobre a importancia da organizacao de um cardapio escolar
com alimentacao saudavel,

e Conhecer a importancia da alimentacdo saudavel e sustentavel para o processo de
desenvolvimento humano;

e Saber relacionar a alimentacdo saudavel e sustentavel com a construcdo do espaco coletivo
de educacéo.

Bibliografia Basica

BRASIL. Ministério Educacdo. Secretaria de Educacdo Bésica. Cardapios Saudaveis.
elaboracdo / Eliane Said. Brasilia: Universidade de Brasilia, Centro de Educagdo a Distancia,
2005.

BRASIL. Ministério da Saude: Secretaria de Atencdo a Saude. Coordenacdo Geral da Politica de
Alimentacdo e Nutri¢cdo. Guia alimentar para a populacgdo brasileira. Brasilia, 2006.

BRASIL. Ministério da Saude, Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, Universidade de
Brasilia. Rotulagem Nutricional obrigatéria: Manual de orientacdo aos consumidores.
Brasilia, 2002.

Bibliografia Complementar

FLANDRIN, J. L.; MONTANARI, N. Histéria da Alimentacdo. Estacdo Liberdade. Sdo Paulo,
1998.

IBGE - Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica. Pesquisa de orcamentos familiares 2002-
2003. Analise da disponibilidade domiciliar de alimentos e do estado nutricional no Brasil.
Estudo Nacional de Despesas Familiares. Rio de Janeiro, 2004.

KACHANI, A. T; LISBOA, S. B. H.; FISBERG, M. Seletividade alimentar da crianca.
Pediatria. vol. 27, n. 1. Rio de Janeiro, 2005.

KRAUSE. Alimentos, Nutricdo e dietoterapia. 10. edi¢do. Editora Roca. Sao Paulo, 2002.
LEME, M. J. P.; PERIM, M. L. F. 1,2... Feijao com arroz: educacdo alimentar. Volumes 1 e 2.
Fundacdo de Assisténcia ao Estudante-FAE. Brasilia, 1995.




24

Moédulo: 1V

) MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGCAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS

INSTITUTO FEDERAL

Curso: Técnico em Alimentacéo Disciplina: Administragéo e Empreendedorismo
Escolar

Modulo: IV
Total de Horas: 60 horas Aulas Tedricas: 60 horas | Aulas Préticas: -

Ementa do Programa

Nocdes de Administracdo. Empreendedorismo: principais conceitos e caracteristicas. A gestao
empreendedora e suas implicacdes. O papel e a importancia do comportamento empreendedor.
Processos grupais e coletivos, processos de autoconhecimento, autodesenvolvimento, criatividade,
comunicacéo e lideranca. Etica e Responsabilidade Social.

Objetivos

Objetivo Geral:

Articular competéncias gerais do curso para constru¢cdo na implementacdo de um plano de
garantia de uma alimentacao escolar que promova o desenvolvimento do ser humano.

Objetivos Especificos:

Selecionar ideias e pesquisar necessidades de cantinas e espacos de alimentacéo escolar;
Gerir pessoas e projetos;

Avaliar a viabilidade e manutencdo de empreendimentos;

Utilizar as caracteristicas e habilidades de lideranca, objetivando o sucesso de um
empreendimento;

Conhecer as principais caracteristicas e atitudes empreendedoras;

Compreender as variaveis presentes nas atividades empreendedoras;

Conhecer o conceito, caracteristicas, habilidades, papel e perfil de um lider;

Elaborar apresentacdes e expor ideias em publico.

Bibliografia Basica

DRUCKER, P. F.; Inovacéo e espirito empreendedor (entrepreneurship): pratica e principios.
S&o Paulo: Pioneira Thomson Learning, 2003.

MAXIMIANO, A. C. A. Administracao para empreendedores: fundamentos da criacdo e da
gestdo de novos negdcios. Sao Paulo: Prentice-Hall, 2006.

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo na pratica: mitos e verdades do empreendedores de
sucesso. Rio de Janeiro: Elsevier, 2007.

Bibliografia Complementar

FUNDACAO Roberto Marinho. Aprender a empreender. 3.ed. Rio de Janeiro: Fund. Roberto
Marinho, 2003.

SALIM, C. S. Introducao ao empreendedorismo: despertando a atitude empreendedora. Rio de
Janeiro: Elsevier, 2010.

CHIAVENATO, I. Empreendedorismo: dando asas ao espirito empreendedor. 3. ed. S&o Paulo:
Saraiva, 2008.

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo: transformando ideias em negdcios. 2. ed. Rio de
Janeiro: Campus, 2005.
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a MINISTERIO DA EDUCACAO
TTTTTTTTTTTTTTTT SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS
Curso: Técnico em Alimentacao Disciplina: Politicas de Alimentagdo Escolar
Escolar _
Mdadulo: IV
Total de Horas: 60 horas Aulas Teoricas: 60 horas | Aulas Préticas: -

Ementa do Programa

A acdo do Estado brasileiro como regulador e provedor da alimentacao escolar. Alimentagéo escolar e
seus beneficios: fundamentos para a educacdo de qualidade. A Entidade executora: estados,
municipios, Distrito Federal e escolas federais. A gestdo da alimentacdo escolar: centralizacéo,
descentralizacdo, semi-descentralizacdo, escolarizagao e terceirizacdo. O nutricionista na alimentagéo
escolar. Da(o) merendeira(o) a educadora alimentar. Cozinhas e cantinas nas escolas publicas.
Alimentacdo escolar no contexto internacional.

Objetivos

Objetivo Geral:

Espera-se dotar o cursista de conhecimentos para que possa compre-ender a Politica de alimentacdo
escolar, orientando-o0 sobre seu fun-cionamento no pais, bem como promover sua sensibilizacdo
quanto as formas de participacdo e seu papel nessa politica. Espera-se, ainda, contribuir para a
formacdo de profissionais que compreendam e intervenham na construcdo de politicas para a
alimentac@o da comunidade escolar.

Objetivos Especificos:

e Propiciar conhecimentos sobre Alimentacdo Escolar e seus beneficios: fundamentos para a
educacdo de qualidade. Gestdo da alimentacédo escolar nos estados e municipios.

e Possibilitar a compreensdo das politicas de alimentacéo escolar no pais;

e Refletir e aplicar as fun¢des das politicas de alimentacdo escolar no trabalho diério de Técnico
em Alimentagdo Escolar.

e Contribuir para o crescimento e o desenvolvimento, a aprendizagem, o rendimento escolar e a
formacdo de hébitos alimentares saudaveis dos estudantes, por meio de a¢des de edu-cacao
alimentar e nutricional e da oferta de refeicdes que cubram as suas necessidades nutricionais
durante o periodo letivo.

Bibliografia Bésica

BRASIL. Ministério Educacdo. Secretaria de Educacdo Baésica. Politicas de Alimentacéo
Escolar/elaboracéo: / Lorena Gongalves Chaves e Rafaela Ribeiro de Brito. Brasilia:Universidade de
Brasilia, Centro de Educacéo a Distancia, 2005.

BRASIL. Resolugdo FNDE/CD n. 32, de 10 de agosto de 2006. Estabelece normas para execucao do
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar. Disponivel em: <http://www.fnde.gov.

BRASIL. Secretaria do Estado de Educacgéo de S&o Paulo. Portaria Conjunta COGSP/CEI/DSE.
Normas para funcionamento de cantinas escolares. S&do Paulo, 23 mar. 2005.

CARVALHO, M. H. S. A merenda escolar no Brasil. Disponivel em:
<http://penta.ufrgs.br/edu/dee/merenda.htm>.

Bibliografia Complementar

BRASIL. Resolugdo FNDE/CD n. 32, de 10 de agosto de 2006. Estabelece normas para execucao do
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar. Disponivel em: <http://www.fnde.gov.

COIMBRA, M.; MEIRA, J. F. P.; ESTARLING, M. B. L. Comer e apreender: uma historia da
alimentacao escolar no Brasil. Belo Horizonte: EDITORA, 1982.

GUILHERME, F. Tabela de composi¢do quimica dos alimentos. 9. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2001.
SANTOS, L.A.S. Educacdo Alimentar e nutricional no contexto da promocéo de Aulas Praticas
alimentares saudaveis. Revista de Nutricdo. Campinas, v. 18, n.5, set/out. 2005.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAQAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS
Curso: Técnico em Alimentacao Disciplina: Planejamento Estratégico
Escolar ~
scola Modulo: IV
Total de Horas: 60 horas Aulas Teoricas: 60 horas Aulas Praticas: -

Ementa do Programa

O plano estratégico em uma cantina escolar. Planejamento e controle de resultados e o processo
de administragdo. Principios fundamentais do planejamento e controle de resultados.
Planejamento e controle de estoque. Planejamento e controle de custos. Planejamento e controle
de despesas. Planejamento e controle de disponibilidades. Anélise de ambiente de negdcio.
Analise de concorréncia. Estratégias competitivas. Técnicas de andlise de posicdo competitiva.
Implementacdo de estratégias.

Objetivos

e Fazer o aluno compreender a importancia da definicdo de estratégias para a organizacdo
do trabalho e do planejamento estratégico como instrumento de implementacdo da
estratégia adotada, ao tempo em que se propGe uma metodologia de elaboracdo de
planejamento estratégico.

e Saber mensurar e adotar, em sua futura atividade profissional, estratégias compativeis com
a realidade de sua organizagéo;

e Identificar tendéncias do mercado e desenvolver o planejamento estratégico.

Bibliografia Basica

ALMEIDA, Martinho Isnard Ribeiro de. Manual de planejamento estratégico. 32 ed. Sdo Paulo:
Atlas, 2010.

CAVALCANTE, Francisco Antonio. Planejamento estratégico participativo. Sdo Paulo:
Senac-SP,20009.

PEREIRA, Mauricio Fernandes. Planejamento estratégico. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

Bibliografia Complementar

ANSOLF, H. Igor; MCDONNELL, Edward J. Implantando a administracdo estratégica. Sdo
Paulo: Atlas, 2003.

BORN, Roger. Construindo o plano estratégico: cases reais e dicas Aulas Préticas. Porto
Alegre: ESPM/Sulina, 2007.

MINTZBERG, Henry; AHLSTRAND, Bruce; LAMPEL, Joseph. Saféari de estratégia: um
roteiro pela selva do planejamento estratégico. 22 ed. Porto Alegre: Bookman, 2010.

NIVEN, Paul. R. Revelacdes para o planejamento estratégico: O Caminho para 0 Sucesso nos
Negdcios. Rio de Janeiro: Qualitymark, 2009.

VIZEU, Fabio; GONCALVES, Sandro Aparecido. Pensamento estratégico: origens, principios e
perspectivas. S&o Paulo: Atlas, 2003.
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MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAI INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS

Curso: Técnico em Alimentacédo Escolar |Disciplina: Cardapios Saudaveis 11

Moédulo: 1V

Total de Horas: 60 horas Aulas Tedricas: 60 horas |Aulas Praticas:

Ementa do Programa

Alimentacdo da Educacéo Infantil; Alimentagdo do Escolar do Ensino Fundamental: 06 a 10 anos;
Alimentacao do Adolescente; Alimentacdo do Escolar na Fase Adulta.

Objetivos

e Possibilitar a compreensédo do contexto da alimentacao e nutricdo no Brasil;

e Conhecer a importancia da alimentacdo e nutricdo para o processo de desenvolvimento
humano;

e Saber relacionar a alimentacdo e nutricdo com a construgcdo do espaco coletivo de educacao
em seus diversos niveis.

Bibliografia Béasica

AMARAL MFM, MORELLI V, PANTONI RV, ROSSETTI-FERREIRA MC. Alimenta¢do de
bebés e criangas pequenas em contextos coletivos: mediadores, interaces e programacoes
em educacdo infantil. Rev Bras Cresc Desenv Hum. 1996; 6(1/2):19-33.

B1ZZO MLG; LEDER L. Educagao Nutricional nos Pardmetros Curriculares Nacionais para
0 Ensino Fundamental. Rev. Nutr., Campinas, v. 18, n. 5, Oct. 2005.

BRASIL. Ministério da Satde. Secretaria de Atencdo a Salde. Area de Satde do Adolescente e do
Jovem. A Saude de Adolescentes e Jovens. Brasilia: DF, 2005.

Bibliografia Complementar

CONSEA — CONSELHO NACIONAL DE SEGURANCA ALIMENTAR E NUTRICIONAL.
Principios e Diretrizes de uma Politica de Seguranca Alimentar e Nutricional: textos de
referéncia da 1l Conferéncia de Seguranca Alimentar e Nutricional. Brasilia, julho 2004.
Disponivel em:
<http://www.planalto.gov.br/consea/static/documentos/Outros/LivroConsea_DocumentoReferenci
a.pdf>. Acesso em 14 de margo de 2011.

OLIVEIRA SI,OLIVEIRA KS. Novas Perspectivas em Educacdo Alimentar e Nutricional.
Psicol. USP, S&o Paulo, v. 19, n. 4, dez. 2008.

PHILIPPI ST, COLUCCI ACA, CRUZ ATR, FERREIRA MN, COUTINHO RLR. Alimentacao
Saudavel na Infancia na Adolescéncia. In:Curso de atualizacdo em alimentagdo e nutricdo para
professores da rede publica de ensino, 2000; Piracibaca. Piracicaba: Escola Superior de
Agricultura Luiz de Queiroz; 2000. p.46-60.

SOCIEDADE BRASILEIRA DE PEDIATRIA. Manual de Orientacdo para Alimentacdo O
Lactente, Do pré-escolar, do escolar, do adolescente e na escola. Sdo Paulo: SBP; 2006.
TRICHES, R. M.; GIUGLIANI, E. R. J. Obesidade, Aulas Praticas Alimentares e
Conhecimentos de Nutrigdo Em Escolares. Revista de Saude Publica, S&o Paulo, v. 39, n. 4, p.
541-547, ago. 2005.
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAQAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MINAS GERAIS
Curso: Técnico em Alimentacao Disciplina: Producéo e Industrializagdo de Alimentos
Escolar 1
Moédulo: IV
Total de Horas: 60 horas Aulas Teodricas: 60 horas | Aulas Praticas: -

Ementa do Programa

Introducdo aos Fundamentos da Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Macro e micro nutrientes.
Enzimas. Operacdes utilizadas na tecnologia de alimentos. Alteraces nos alimentos. Métodos de
conservacao. Embalagens para alimentos. Controle de qualidade.

Objetivos

Trabalhar os aspectos relacionados a producéo, industrializacdo e consumo de alimentos;
Reconhecer os grupos de alimentos e suas fungoes;

Identificar a fonte da matéria-prima;

Reconhecer os diferentes processos de producédo e conservacao dos alimentos;

Identificar os diferentes tipos e aplicaces das embalagens para alimentos;

Conhecer os principios de higienizacdo e fundamentos de controle de qualidade na
industrializagéo de alimentos.

Bibliografia Basica

GALHARDI, M.G.; GIORDANO, J.C.; SANTANA. C.B. Boas Aulas Préticas de fabricacdo para
empresas de alimentos (Manual: Série Qualidade). Campinas: PROFIQUA/SBCTA, 2000. 24p.
GAVA, A. J. Tecnologia de alimentos- Principios e Aplicacdes. Sdo Paulo: Nobel, 2008.
LINDON, F.; SILVESTRE, M. M. Conservacdo de Alimentos- Principios e metodologias.
Lisboa: Editora Escolar, 2008.

Bibliografia Complementar

CAMARGDO, R. Tecnologia dos produtos agropecuarios- Alimentos. Sdo Paulo: Nobel, 1984.
CHITARRA, M. I. F & CHITARRA, A . B. Pés-colheita de frutos e hortalicas. Escola Superior
de Agricultura de Lavras. 22 edi¢do, 2005.

OCKERMAN, H. W. Industrializacéo de subprodutos de Origem Animal. 1 ed., Zaragoza :
Acribia, 1994.

OETTERER, M.; RE GITANO-D’ARCE, M.B.; SPOTO, M. H. Fundamentos de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos. S&o Paulo: Manole, 2006.

SILVA, E. A. Manual de Controle Higiénico-Sanitario em Alimentos. 3% ed. Sdo Paulo,
Varela, 1995.
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d) Critérios de aproveitamento de conhecimentos e experiéncias anteriores

Os critérios de aproveitamento de conhecimentos e experiéncias anteriores foram
definidos a partir das orientacGes descritas no Titulo I1l, do Capitulo I, das Diretrizes
Curriculares Nacionais para a Educacdo Profissional Técnica de Nivel Médio,
Resolucdo CNE/CEB n° 06/2012 (BRASIL, 2012).

Seré facultado ao discente solicitar o aproveitamento de disciplinas ja cursadas e nas
quais obteve aprovacdo, bem como de saberes profissionais desenvolvidos em seu

itinerario profissional e de vida.

Vale salientar, conforme o Art. 36 da Resolugdo CNE/CEB n° 06/2012, que o
aproveitamento de conhecimentos e experiéncias anteriores do estudante poderad ser
promovido desde que esteja diretamente relacionado com o perfil profissional de
conclusdo da respectiva qualificacdo ou habilitacdo profissional em questdo e que

tenham sido desenvolvidos:

e em qualificagbes profissionais e etapas ou modulos de nivel técnico
regularmente concluidos em outros cursos de Educacdo Profissional Técnica de
Nivel Médio;

e em cursos destinados a formacdo inicial e continuada ou qualificacdo
profissional de, no minimo, 160 horas de duracdo, mediante avaliacdo do

estudante;

e em outros cursos de Educacgdo Profissional e Tecnoldgica, inclusive no trabalho,
por outros meios informais ou até mesmo em cursos superiores de graduacdo,

mediante avaliacdo do estudante;

e por reconhecimento, em processos formais de certificagdo profissional, realizado
em instituicdo devidamente credenciada pelo 6rgdo normativo do respectivo
sistema de ensino ou no ambito de sistemas nacionais de certificacdo
profissional.

Os interessados deverdo protocolar requerimento especifico, obtido na secretaria do

campus, dentro do prazo estipulado no Calendério Escolar.

O aproveitamento podera ser obtido por dois procedimentos: por meio de analise da

documentacdo comprobatdria ou por meio da aplicacdo de exame de proficiéncia. No
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primeiro modo, sera realizada analise da equivaléncia de conteldos programaticos e de
cargas horérias das disciplinas. Nesse caso, 0 requerimento devera estar acompanhado
do histdrico escolar e do contetdo programatico das disciplinas cursadas, 0s quais serdo

submetidos a analise prévia de um docente indicado pelo coordenador.

O exame de proficiéncia serd constituido de prova escrita e/ou prética ou outro

instrumento de avaliagéo pertinente.
Cabera ao Coordenador designar banca examinadora especial para:

v estabelecer os conteddos a serem abordados, as referéncias bibliograficas, as
competéncias e habilidades a serem avaliadas, tomando como referéncia o
estabelecido nesse Projeto Pedagdgico;

v definir as caracteristicas da avaliacdo e determinar sua duracao;

v elaborar, aplicar e corrigir as avaliagdes.

As datas de requerimento para Exame de Proficiéncia, aplicacdo das provas e
divulgacdo dos resultados deverdo fazer parte do Calendario Escolar. O discente que
obtiver um rendimento igual ou superior a 70% (setenta por cento) serd dispensado de
cursar a disciplina. A pontuacdo a ser atribuida ao discente serd4 a que for obtida na
avaliacdo, sendo registrado no histérico escolar como Aproveitamento de
Conhecimentos e Experiéncias Anteriores (ACEA), observando-se o periodo e a carga
horéaria constantes na matriz curricular do curso. Vale salientar que o discente devera
frequentar as aulas da(s) disciplina(s) da(s) qual requereu dispensa até o deferimento do

pedido de aproveitamento.

e) Biblioteca, Instalacbes e Equipamentos

Neste item sdo apresentados de forma sumaéria os componentes da infraestrutura fisica,
0S equipamentos que compde os ambientes educacionais do curso e demais materiais
que poderdo estar a disposicdo dos estudantes. Salienta-se que, caso 0 Curso seja
ofertado fora do municipio-sede do campus, o parceiro demandante sera o responsavel
por providenciar toda a infraestrutura fisica e equipamentos necessarios ao adequado

funcionamento do curso.
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O curso deve disponibilizar biblioteca com acervo adequado para consulta e empréstimo
aos alunos, laboratérios com equipamentos e suprimentos necessarios ao
desenvolvimento das situaces de ensino-aprendizagem, salas de aula com mobiliario

adequado e recursos multimidias para alunos e professores.

Sala de aula
Com 30 carteiras, condicionador de ar, disponibilidade para utilizacdo de computador e

projetor multimidia.

Sala de Audiovisual ou Projecdes

Com 30 cadeiras, projetor multimidia, computador, televisor e DVD player.

Biblioteca
Com espaco de estudos individual e em grupo e acervo bibliografico e de multimidia

especificos.

Laboratério de Informatica
Com 25 méquinas, softwares do Pacote Microsoft instalados, projetor multimidia e tela

de projecédo.

Laboratério Didatico

1 cozinha industrial e 1 cantina escolar.

f) Metodologias de ensino

As metodologias de ensino utilizadas no curso valorizar&o:

v/ as capacidades e conhecimentos prévios dos discentes, as capacidades e a
progressiva autonomia dos discentes com necessidades especificas;

v/ 0s valores e a concepcdo de mundo dos discentes, seus diferentes ritmos de
aprendizagem, sua cultura especifica, referente especialmente a seu
pertencimento social, étnico-racial, de género, etario, religioso e de origem

(urbano ou rural);
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v o trabalho coletivo entre docentes e equipe pedagogica, o didlogo entre docentes
e equipe pedagogica, bem como entre instituicdo e comunidade;

v ousodasTICs; e

v 0 uso de diferentes estratégias didatico-metodoldgicas: seminérios, debates,
atividades em grupo, atividades individuais, projetos de trabalho, estudos

dirigidos, visitas técnicas, oficinas tematicas e outras.

g) Estratégias de integracédo do ensino e articulacdo com a sociedade

Este curso técnico poderd promover a integracdo entre as disciplinas/contetdos
ministrados através do planejamento conjunto de aulas, da realizacdo de projetos que
integrem conhecimentos de diferentes disciplinas e da atribuicdo de notas de maneira
compartilhada. Acredita-se que assim, os contetdos fardo mais sentido para os discentes
e que os mesmos aprenderdo a utilizar conhecimentos de diferentes areas para resolver

uma situagao-problema, capacidade muito demandada pelo mercado de trabalho atual.

A fim de promover a articulagdo com a sociedade, serdo firmados convénios e parcerias
entre o IFMG e a comunidade produtiva local, como também com o setor publico, com
0 objetivo de fomentar a realizacdo do estagio, visitas técnicas e eventos. Espera-se, por
meio desta articulagdo, contribuir para a promog¢édo do desenvolvimento local de forma

continua e sustentavel.

O estagio supervisionado sera opcional e realizado nos termos da Resolucdo n° 01, de
21 de janeiro de 2004 e Lei n° 11.788 de 2008. Esta atividade contara também com

regulamento préprio da instituicdo e tera as seguintes caracteristicas:
v/ carga horaria minima de 120 horas;

realizacdo em concomitancia com o curso;

realizacdo no 3° semestre do curso;

méaximo de 6 horas diérias;

idade minima de 16 anos completos na data de inicio do estagio;

D N N N

orientacdo tanto por um supervisor de estagio do cdmpus (professor) quanto por

um supervisor de estagio da empresa (profissional da area), os quais
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acompanhardo o aluno estagiario especialmente sobre questdes relacionadas as
atividades realizadas - especialmente a relacdo existente entre as disciplinas

cursadas no curso técnico e as atividades realizadas no estagio — e frequéncia; e

v/ avaliacdo realizada pelos dois supervisores de estagio e pelo préprio aluno

estagiario.

h) Estratégias de apoio ao discente

Os estudantes do curso poderdo contar com uma rede de assisténcia estudantil e
orientacdo educacional a ser disponibilizada de acordo com critérios estabelecidos pelo
PRONATEC.

IV. PROCEDIMENTOS DE AVALIACAO

a) Avaliacéo dos discentes

Os critérios de aprovacdo, reprovacao e progressdo parcial dos alunos matriculados nos
cursos técnicos ofertados por meio do Programa Nacional de Acesso ao Ensino Técnico
e Emprego (PRONATEC) observard as regulamentacbes gerais do Regimento de
Ensino do IFMG. Contudo, tais regulamentacGes serdo adequadas as especificidades

dos cursos ofertados no ambito do programa, adotando os critérios descritos a seqguir.

O processo avaliativo sera continuo e cumulativo, considerando a prevaléncia de
aspectos qualitativos sobre os quantitativos e dos resultados durante o processo sobre 0s
de eventuais provas finais (Art. 24, inciso V, da lei n° 9394/96). Funcionard como
instrumento colaborador na verificacdo da aprendizagem e também como principio para
tomada de consciéncia das dificuldades, conquistas e possibilidades alcancadas pelos
alunos. Para tanto, serdo adotadas estratégias como: tarefas contextualizadas, dialogo
constante com o aluno, utilizacdo de conhecimentos significativos e esclarecimentos
sobre os critérios que serdo utilizados nas avaliagdes. Nesse sentido, 0 aproveitamento
escolar sera avaliado através de acompanhamento continuo do estudante e dos

resultados por ele obtidos nas atividades avaliativas, partindo dos seguintes principios:

v prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre 0s quantitativos;
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v incluséo de tarefas contextualizadas e diversidade de instrumentos avaliativos;
v/ manutencéo de dialogo permanente com o aluno;

v utilizag&o funcional do conhecimento;

v divulgacéo dos critérios avaliativos, antes da efetivacdo das atividades;

v utilizacdo dos mesmos procedimentos de avaliagdo para todos os alunos;

v apoio disponivel para aqueles que tém dificuldades, ressaltando a recuperacao

paralela;

v estratégias cognitivas e metacognitivas como aspectos a serem considerados na

correcao;

v correcdo dos erros mais importantes sob a Gtica da construcdo de conhecimentos,
atitudes e habilidades; e
v relevancia conferida as aptiddes dos alunos, aos seus conhecimentos prévios e
ao dominio atual dos conhecimentos que contribuam para a construgdo do perfil
do futuro egresso.
A frequéncia as aulas e demais atividades programadas, para os alunos regularmente
matriculados, é obrigatoria (Art. 47, 8 3°, da lei n°® 9394/96). A justificativa de faltas s6

sera permitida nos casos previstos em lei.

Compete ao professor elaborar as atividades avaliativas, bem como divulgar os
resultados. Sera considerado aprovado, ao final de cada semestre, o aluno que, ap6s
todo o processo de avaliacdo, tiver nota final igual ou superior a 60% em cada disciplina
cursada e tiver 75% de frequéncia da carga horaria total do periodo letivo do médulo em

que estiver matriculado.

A nota final serd composta pela média aritmética simples de duas notas parciais. Cada
nota parcial, no valor de cem pontos, deverd ser constituida de no minimo dois

instrumentos avaliativos, cada um no valor maximo de cinquenta pontos.

Aos alunos de menor rendimento, serdo oferecidas estratégias de recuperagdo como a
monitoria e o atendimento individualizado do professor. Além disso, os alunos contarao
com etapas de recuperagdes parcial e final. Cada recuperagdo consistira de uma prova
no valor de cem pontos que versara sobre topicos ja abordados na etapa em questdo.

Para computo de notas parciais e final, prevalecera sempre a maior pontuacao obtida.
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Cada recuperagdo parcial acontecerd durante o periodo letivo do mddulo no qual o
aluno estiver matriculado e dentro da carga horéria de cada disciplina.

Apdbs a recuperacdo, caso o0 aluno ainda apresente aproveitamento insuficiente, tera
direito aos Estudos Independentes em até duas disciplinas se possuir frequéncia igual ou
superior a 75% do total da carga horéria do periodo letivo (Resolucdo 41/2013,
Conselho Superior do IFMG). Deverd também apresentar média maior ou igual a

quarenta pontos e inferior a sessenta pontos.

Os Estudos Independentes contardo com dois instrumentos avaliativos: um trabalho no
valor de vinte pontos e uma prova escrita no valor de oitenta pontos sobre todo o
contetdo da disciplina. A entrega do trabalho e a realizacdo da prova acontecerdo em
periodos determinados pela Coordenacdo Adjunta, necessariamente apds o
encerramento da disciplina. A nota final do aluno na disciplina somente sera substituida
pela nota obtida nos Estudos Independentes, se esta for maior que aquela e até o limite
de sessenta pontos.

Se o aluno obtiver 60% de aproveitamento em todas as disciplinas, mas possuir
frequéncia global inferior a 75% no periodo letivo sera reprovado e excluido do curso.
O estudante que for reprovado em duas ou mais disciplinas no médulo em curso estara
automaticamente reprovado e nao poderd cursar nenhuma disciplina do maodulo

seguinte.

O aluno reprovado por rendimento em apenas uma disciplina, isto €, possuir
aproveitamento entre 40 e 59% e frequéncia minima de 75% do total da carga horéria
do periodo letivo no mddulo em que se encontrar matriculado, sera considerado apto a
progressao parcial, ou seja, a cursar 0 médulo seguinte em sistema de dependéncia. O
estudante devera entdo solicitar a dispensa das disciplinas em que obteve aprovacao a
fim de cursar somente a disciplina em que foi reprovado. A possibilidade do estudante
efetivamente cursar a disciplina pendente fica condicionada a oferta da mesma em
cursos do PRONATEC.

b) Avaliagdo dos docentes

Semestralmente sera realizada uma avaliagdo, sob a responsabilidade do setor

pedagdgico, na qual os alunos, gestores e servidores técnico-administrativos serdo
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solicitados a avaliar os professores. Serdo avaliados diversos itens relativos a pratica em
sala de aula, dominio de contetdo, formas de avaliacdo, assiduidade, pontualidade,

cumprimento da jornada de trabalho, postura profissional, dentre outros.

Os dados tabulados serdo analisados pelo setor pedagdgico e disponibilizados aos
professores. Quando necessario, ocorrerdo intervencfes administrativas e pedagdgicas

para auxiliar o professor em sua pratica docente.
c) Avaliacdo do curso

A avaliacao do curso tera por finalidade orientar decisfes que visem seu aprimoramento
ao analisar as potencialidades e fragilidades do mesmo com vistas a atingir parametros
de qualidade no processo educacional,

Constituira objeto de avaliacdo permanente no curso a consecucdo dos objetivos
propostos no projeto pedagdgico, tendo em vista o perfil e as competéncias do egresso;
as instalagdes e equipamentos disponibilizados a discentes e docentes; a adequagéo da
formacdo dos docentes as disciplinas por eles ministradas; os indices de reprovacdo e

evasao.

A avaliacdo do curso serd realizada pela equipe pedagodgica por meio de reunides
sistematicas e eventuais ao longo do semestre e devera observar as sugestdes de toda a
equipe responsavel pela oferta do mesmo, além das criticas e sugestdes dos discentes e

dos parceiros envolvidos.

Com base nas avaliacdes realizadas, esse projeto poderd ser modificado, sempre que

necessario, a fim de garantir a qualidade do processo educacional.
d) Objetos de avaliacéo do trabalho docente e do curso

Além dos elementos expostos acima, uma vez por semestre, sob a responsabilidade do
setor pedagdgico, o Curso Técnico em Alimentacdo Escolar e seu corpo docente serdo

avaliados com base nos seguintes objetos:

e plano de ensino;
e projetos orientados pelo docente;
e produtos desenvolvidos sob a orientagdo do docente;

e autoavaliacdo docente;
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e sugestdes e criticas dos discentes; e
e sugestdes e criticas dos proprios docentes, equipe pedagogica, demais servidores

técnico-administrativos e comunidade.
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