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Status

ASSINADO

Outras informacoes

Categoria Numero da Contratacdao Processo Administrativo

IV - concesséo e permissdo de uso de bens publicos/Permissdo de uso de bens publicos 23716.001545/2025-39

1. Definicao do objeto

1.1. Credenciar para permissdo de uso de espaco no IFMG Santa Luzia, visando a exploracdo comercial do servi¢o de Food Truck, nos termos da tabela
abaixo, conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

~ UNIDADE VALOR
ITEM ESPECIFICACAO CATSER DE MEDIDA QUANTIDADE UNITARIO VALOR TOTAL
A Permissao de Uso
1 Onefosa pé'll"a ex,p lioragao cornerF ial de 27774 més 10 R$ 577,90 R$ 5.779,00
servico alimenticio na modalidade
"Food Truck"

1.2. O(s) servigo(s) objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.3. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 01 (um) ano contados da assinatura do Termo de Permissdo de Uso, na forma do artigo 105 da Lei n°
14.133, de 2021.

1.3.1 Podera haver a prorrogacdo do Termo de Permissdo de Uso por igual periodo caso ndo haja mais credenciados disponiveis na Relacdo dos
Credenciados durante a vigéncia do Edital.

1.4. O Termo de Permissdo de Uso oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da contratacdo.

2. Fundamentacao da contratacao

2.1. A presente contratacdo fundamenta-se na necessidade de atendimento a comunidade escolar no que se refere a oferta de géneros alimenticios, uma
vez que o campus ndo dispde, de restaurante estudantil em funcionamento.

2.2. A disponibilizacdo de espaco para a instalagdo de food truck constitui medida transitéria, destinada a suprir a demanda até a concluséo das obras do
restaurante escolar, ja em andamento, o qual atendera de maneira mais ampla e definitiva a alimentacdo dos discentes e servidores.

2.3. A opgao pelo credenciamento publico encontra respaldo na Lei n° 14.133/2021 (Nova Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos), art. 79, que

prevé a utilizacdo dessa forma de selecdo sempre que for viadvel a participagdo de todos os interessados que atendam as condicdes fixadas pela
Administracdo. Trata-se, portanto, de instrumento que assegura a isonomia, a competitividade e a transparéncia do processo.
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2.4. Adicionalmente, a instalagdo de food truck apresenta-se como solugdo vantajosa por aliar sustentabilidade e menor impacto ambiental, uma vez que
dispensa obras civis e evita geracdo de residuos; proporcionar facilidade de controle e monitoramento, permitindo a Administracdo fixar requisitos de
funcionamento e fiscalizagdo; garantir a onerosidade e a devida contrapartida financeira ao IFMG, mediante cobranga de taxas

2.5. Dessa forma, a adogdo do credenciamento ptiblico para a sele¢do de interessados na instalagdo e operacdo de food truck no IFMG — Campus Santa
Luzia mostra-se a medida mais adequada para assegurar a ampla participacdo, o atendimento as demandas temporarias da comunidade escolar, a
observancia da legislacdo vigente e o retorno financeiro a Administragdo.

3. Descricao da solucao

3.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépicos especificos do Estudos Técnico Preliminar n° 226/2025, apéndice
deste Termo de Referéncia.

4. Requisitos da contratacao

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢do do objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam
no Guia Nacional de Contratacdes Sustentaveis:

4.2. Ndo ha necessidade de realizacdo de avaliagdo prévia do local de execugdo dos servicos.

4.3 Os demais requisitos da contratacdo encontram-se pormenorizados no Estudo Preliminar n® 226/2025.

5. Modelo de execucado do objeto

CONDICOES DE EXECUCAO
5.1. A execugdo do objeto seguira a seguinte dindmica:
5.1.1. Inicio da execugdo do objeto: em até quinze dias da assinatura da Permissao de uso.

5.1.2. A convocagdo dos credenciados para uso do espago serd realizada conforme demanda do IFMG Santa Luzia, seguindo ordem definida em sorteio
publico.

5.1.3. O Permissiondrio e os 5 (cinco) credenciados reservas irdo compor a Relacdo de Credenciamento
5.1.4. No momento do chamamento, serdo avaliados os seguintes requisitos:
a) Apresentacdo de todos os documentos necessarios a habilitagdo;

b) No momento anterior a convocacao sera realizada pesquisa e juntada aos autos que comporao o processo de permissao as certiddes de regularidade
juridica, fiscal e trabalhista, que podera ser substituidas pelo SICAF, e também o CADIN e CEIS do interessado.

5.1.5. Caso o credenciado se oponha a permissdo de uso ou ndo esteja habilitado conforme item anterior, o IFMG Santa Luzia convocard o préximo
credenciado constante da Relagdo de Credenciamento.

5.1.6. Quando todos os credenciados forem convocados, poderd ser realizado novo sorteio ou prorrogado o Termo de Permissdo de Uso, com
fundamento no item 1.3 e subitem 1.3.1 do TR, caso nao haja novas inscrigdes durante a vigéncia do Edital.

CRONOGRAMA DE EXECUCAO

5.2. O Credenciamento terd abertura com a publicacdo de Edital de Chamamento com prazo de 12 meses.
5.3. O edital fixara data do sorteio, sendo recomendada realizagdo até 16/10/2025.

5.4. O Termo de Permissdo devera ser assinado até 30/10/2025.

5.5. As inscri¢oes serdo recebidas através do e-mail: COMPRAS.SANTALUZIA@IFMG.EDU.BR

5.6. Apos realizado sorteio, o prazo para Credenciamento permanecera aberto.

LOCAL E HORARIO DA PRESTACAO DOS SERVICOS
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5.7 Os servigos serdo prestados no espago localizado entre a quadra poliesportiva do campus e a a rampa/escadaria de acesso ao Bloco C
5.8. Os servicos serdo prestados de segunda a sexta-feira, entre 9 e 21 horas, exceto feriados, férias e dias de recesso escolar.

5.9. Obrigatoriamente nos horarios de 11 as 14 horas e de 18 as 21 horas, os food trucks deverdo estar presentes nos locais, a fim de atender a demanda,
nestes que sdo os horarios de maior procura por alimentacao.

5.10. Excepcionalmente o atendimento podera ser estendido aos finais de semana por solicitagdo da PERMITENTE, nesse caso, havendo demanda
manifesta dos usudrios podera ser acordado pelas partes o fornecimento dos servigos aos sdbados letivos e demais eventos esporadicos realizados no fim
de semana, através de comunicacdo expressa da fiscalizacdo desde que com 02 (dois) dias de antecedéncia.

5.11. Havendo necessidade e mediante comunicacio 8 PERMISSIONARIA com antecedéncia minima de 02 (dois) dias, a permissionaria podera,
eventualmente ter seus horérios e locais de funcionamento alterados.

5.12. Néo sera permitida a venda de bebidas alcoélicas, bem como de cigarros, cigarrilhas, charutos, cachimbos ou de qualquer outro produto fumigeno
derivado ou ndo do tabaco.

5.13. E vedada a utilizacio de equipamentos de som dentro ou fora do food truck;
MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

5.14. Para a perfeita execucdo dos servicos, o Permissionario devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas
quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessario.

5.15. No caso de utilizacdo de gés de cozinha, sera permitida a utilizacdo de no méaximo um botijdes de gas de 13kg.

5.16. A contratada podera disponibilizar para os usuérios mesas e cadeiras, que deverdo estar dispostas dentro do espaco autorizado, mediante aprovacao
da Administragdo;

AREA CEDIDA

5.17. A area sera entregue a Permissiondria nas condi¢des em que se encontra, cabendo ao IFMG Santa Luzia, apenas o fornecimento de pontos de
energia e 4gua quando necessario.

5.18. O permissionério deverd manter a exceléncia de padrdes de higiene e limpeza dos equipamentos, utensilios, do veiculo
e da area ocupada bem como seu entorno, instalando recipientes apropriados para receber o lixo

produzido, observando a totalidade das exigéncias de ordem higiénico-sanitarias.

5.19. A limpeza do local é de total responsabilidade da Permissionaria, devendo realizar a coleta do material produzido diariamente, e dispor em local
apropriado fora dos dominios do IFMG Santa Luzia.

5.20. O IFMG Santa Luzia ndo se responsabiliza por qualquer danos e avarias causados no veiculo Food Truck que esteja em movimento ou
estacionados no campus, inclusive durante o pernoite.

PRODUTOS COMERCIALIZADOS
5.21. Lanches
5.21.1. wrap, panquecas, bauru, beirute, crepe, tapioca, sanduiche, hambtrguer, hot dog, outros do mesmo género

5.21.2. batata rosti, batata recheada, poutine, acarajé, polenta, escondidinho, polpetones, panhoca, bruschetta, outros do mesmo género
5.21.3. croissant, coxinha, pao de queijo, empada, pastel, pizza, torta salgada, quibe, outros do mesmo género

5.21.4. Salgados integrais, sucos naturais, iogurtes, acai; sanduiches naturais; salada de frutas e outros do mesmo género.
5.22. Refeigdes (almogo)

5.22.1. yakisoba, temaki, strogonoff, tacos, nachos, macarrdo na chapa outras comidas tipicas e regionais

5.22.2. risotos, capeletes, ravioles, canelone, espaguete, rondeles, nhoques, lasanhas, moqueca, outras tipos de refei¢des
5.22.3. arroz, feijao, carne e salada

5.22.4. alimentos vegetariano e vegano

5.23. Gelados

5.23.1. sucos de frutas, refrigerante, sorvete, picolé, milkshake, vitaminas, agai, outros do mesmo género

3de?7



5.24. Doces, sobremesas, café e chocolate

5.24.1 waffle, brownie, queijo quente, cupcake, torta doce, pavé, churros, bolo, trufa, mousse, café expresso, cappuccino, frappuccino, ché brigadeiro,
leite quente, chocolate, outros do mesmo género

5.25.0 permissionario devera oferecer no minimo:

5.25.1. Ao menos 3 (trés) tipos de comida da categoria 1 (lanches), sendo pelo menos um deles na linha saudéavel (item 1.4) e

5.25.2. Ao menos 2 (dois) tipos de comida na categoria 2 (refeigdes).

5.25.3. As demais categorias deverdo ser comercializadas conforme a demanda dos usuérios

5.26. A composicdo do cardapio deve presar pela variabilidade e qualidade dos alimentos de forma que haja diversificacdo dos itens ofertados.
5.27. Diariamente deverd haver a disposi¢do do usuario um tipo de refeicdo (almoco).

5.28. Sugere-se que a Permissionaria ofereca uma variedade de opg¢des além daquelas listada na cesta de produtos, inclusive opgdes que incluam
alimentos saudaveis e equilibrados para atender as necessidades dietéticas dos alunos e funcionarios do IFMG Santa Luzia, abarcando opcdes
vegetarianas, veganas, sem gliten, entre outras.

5.29. O padrdo de referéncia para a qualidade dos géneros alimenticios utilizados devera estar em conformidade com as normas em vigéncia da
Secretaria de Vigilancia Sanitaria e do Ministério da Saide e devem ser adquiridos de empresas legalmente constituidas, tecnicamente qualificadas e
aprovadas pelos 6rgaos publicos competentes.

5.30. Todos os lanches servidos deverdo ser, obrigatoriamente, preparados no dia correspondente a venda direta aos usudrios. Os sucos naturais e as
vitaminas devem ser preparados na hora, se ofertados.

5.31. Manter quantidade suficiente de produtos ofertados, de forma a ndo prejudicar o atendimento aos clientes, no horédrio de funcionamento da
lanchonete.

5.32. A contratada deve seguir todos os procedimentos adequados ao pré-preparo, preparo e distribuicdo dos alimentos garantindo a qualidade higiénico-
sanitaria, nutritiva e organoléptica.

5.33. Devera ser afixado em local visivel tabela de precos contendo os produtos postos a venda.
HIGIENE E LIMPEZA

5.34. A Permissiondria deve seguir a legislacdo da ANVISA no que diz respeito as boas praticas para servigos de alimentacdo contidas na Resolugoes da
ANVISA: RDC n° 275 de 21/10/2002 e RDC n° 216 de 15/09/2004 (Regulamento Técnico de Boas Préaticas para Servicos de Alimentacdo), na Portaria
n° 1428 de 26/11/1993 (Manual de Boas Praticas para Servicos de Alimentacdo) e demais legislacdes pertinentes.

5.35. O transporte de géneros alimenticios e demais materiais necessarios ao oferecimento dos servicos devera ser feito em consonéncia com a legislacdo
sanitaria vigente.

5.36. Utilizar produtos de limpeza adequados, tais como: produto com poder bactericida, agdo fungicida e propriedade vermicida, de forma a se obter a
ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das méos dos empregados que manipulem os alimentos.

5.37. Todos os residuos gerados deverdo ser adequadamente recolhidos em sacos de lixos e dispensados em local apropriado diariamente ao final do
expediente fora das unidades do IFMG Santa Luzia.

5.38. E vedado qualquer tipo de armazenamento de residuos nas dependéncias do IFMG Santa Luzia.
RESPONSABILIDADES

5.39. A Permissiondria deve arcar com os prejuizos sofridos pela contratante ou pelos usudrios do servico, em virtude de distirbios organicos,
comprovados por exames médicos, causados em 2 (duas) ou mais pessoas que tenham se alimentado da mesma refeicao/lanche.

5.40. Cabe a Permissiondria buscar as atualizagdes da legislacdo sanitdria em vigor, respondendo com exclusividade por todas e quaisquer multas ou
interpelagdes das autoridades competentes, bem como por problemas causados aos usudrios relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta
grave a interdicdo da Unidade por qualquer motivo.

5.41. Manter o Food Truck aberto ao publico conforme os dias e horérios estabelecidos.
5.42. Manter nos locais de trabalho somente empregados aptos para o trabalho e que tenham a idade permitida por lei.

5.43. Dispor de balconistas em numero suficiente para atendimento nos hordrios de maior demanda, devendo sempre prestar aos usudrios, um
atendimento cordial, rapido e eficiente.
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5.44. Providenciar, sem qualquer 6nus para o IFMG Santa Luzia, a obtencdo de licencas, autorizacdes, alvards e outros, junto as autoridades
competentes, necessarios ao funcionamento do espaco fisico dentro das normas legais vigentes, respondendo por eventuais infragdes a essas normas.

5.45. Prestar, a qualquer momento, todos os esclarecimentos e informacGes administrativas ou técnicas, que lhes forem solicitadas pelos fiscais.
5.46. Responsabilizar-se pela guarda e seguranca dos equipamentos, ndo cabendo a contratante qualquer ressarcimento por furto ou danos.
5.47. Responsabilizar-se por qualquer acidente ou dano que venha a ocorrer no ambito do espaco cedido envolvendo pessoas e/ou bens.

5.48. Assumir integral responsabilidade por todos os atos ou omissdes que venham a praticar seus empregados, durante a execugdo do contrato.
5.49. Responsabilizar-se por todos os tributos, encargos, multas e penalidades alheios ao contrato.

5.50. Facilitar a supervisdo da contratante, na execucao dos servigos e no cumprimento das obrigacdes pactuadas.

5.51. Proceder as manutengdes preventivas e corretivas dos equipamentos, de forma a ndo ocasionar prejuizo a execugdo dos servigos.
FUNCIONARIOS

5.52. Exigir que os empregados se apresentem com trajes dentro das normas e padrdes de seguranca e higiene da Vigilancia Sanitaria, utilizando-se de
acessorios de higiene, tais como aventais, luvas, mascara e touca para os manipuladores de alimentos, bem como orienta-los sobre as normas e perfeitas
condicdes de higiene pessoal e urbanidade no trato com as pessoas.

5.53. Contratar, manter e dirigir sob sua inteira responsabilidade, pessoal especializado a perfeita execucdo dos servicos, em todos os niveis, cabendo-lhe
efetuar todos os pagamentos, inclusive os encargos previstos na Legislacdo Trabalhista, Previdenciaria e Fiscal, seguro e quaisquer outros nao

mencionados, inclusive Equipamentos de Protecdo Individual (EPI), em decorréncia da sua condicdo de empregador.

5.54. Afastar do servico os empregados que apresentarem condi¢des de saude incompativeis com a atividade a ser desenvolvida, bem como devera
providenciar a substitui¢do imediata dos funcionarios sem ocasionar prejuizo a prestagdo dos servicos.

5.55. Substituir qualquer funciondrio a seu servi¢o que, a exclusivo juizo da contratada, ndo mantenha conduta compativel com a natureza da instituicao
e suas politicas internas.

5.56. Ndo possuir em seu quadro de pessoal empregados menores de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo na condicdo de aprendiz a partir
dos 14 (quatorze) anos, nos termos do inciso XXXIII, do art. 7° da Constituicao Federal.

DOCUMENTAGAO PARA CREDENCIAMENTO

5.57 Para realizar o credenciamento os interessados deverdo estar previamente cadastrados no Sicaf e encaminhardo, exclusivamente pelo e-mail
compras.santaluzia@ifmg.edu.br o requerimento de participagdo com a indica¢do de sua intengdo de se credenciar para a prestagdo dos servicos, com 0s
seguintes documentos:

5.57.1. Formulario de Credenciamento e Declaracdo de habilitacdo e conformidade (Anexo III)

5.57.2. Declaracao de Ciéncia do valor estimado mensal (Anexo IV) pra o objeto, conforme item 1.1 do termo de referéncia.

5.57.3. Declaragdo de atendimento do inciso XXXIII do Art. 7° da Constituicdo Federal (Anexo V)

5.57.4. Declaracdo de Atendimento ao inciso VI do Art 14° da lei n° 14.133/2021 (Anexo VI)

5.58 Todas as especificages do objeto vinculam o interessado.

6. Critérios de medicao e pagamento
6.1 A inscrigdo dos interessados em participar do Credenciamento objeto deste Termo de Referéncia sera gratuita.

6.2 Conforme justificado em item especifico do ETP o pagamento pela utilizagdo do espaco sera de R$ 577,90 (quinhentos e setenta e sete reais e
noventa centavos) mensais.

6.3 Este valor refere-se ao uso do espaco cedido e ao consumo de energia.

6.2.2 O pagamento do valor estipulado sera efetuado pelo credenciado, por meio de Guia de Recolhimento da Unido (GRU), que sera entregue ao
interessado no ato de assinatura do Termo de Permissdo de Uso.
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7. Critérios de selecao do fornecedor

8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de sorteio ptiblico ap6s a etapa de inscricdao no ato de CREDENCIAMENTO, conforme
preconiza Art. 79, inciso I, da Lei n® 14133/2021, na forma do item 5.1 e seus subitens.

8.2. Poderdo inscrever no Edital pessoas fisicas e juridicas, com atuacdo comprovada no ramo alimenticio, que atendam as Normas da Vigilancia
Sanitdria.

8.3. As inscri¢Oes serdo gratuitas e deverdo ser realizadas de acordo com as datas definidas no Edital, para a elaboracédo e divulgacdao da Relacdo de
Credenciados.

8.4. Os eventuais novos interessados deverdo realizar sua inscricdo nos mesmos moldes dos candidatos iniciais, sendo enquadrados na Relacdo de
Credenciados.

8.5. A Relacdo dos Credenciados terd validade até 01 ano.
8.6. A inscri¢do ndo gera direito a ocupagdo do espago.

8.7. Os candidatos serdo classificados por ordem de inscrigdo no processo de credenciamento, valendo esta ordem como critério objetivo para atribuir
numero de inscri¢do, por ordem cronolégica, ndo sendo permitinda a repeticdo de numeros.

REGIME DE EXECUCAO

8.8. O regime de execucdo do contrato serd a titulo precario e oneroso e deve atender aos critérios estabelecidos a utilizar os espagos publicos do IFMG
Santa Luzia com vistas a prestagdo de servigo de alimentacdo, na modalidade Food Truck.

EXIGENCIAS DE HABILITAGAO

8.9. Para fins de habilitacdo, devera o participante apresentar a seguinte documentagao:

1) Formulario de Credenciamento e Declaragdo de habilitacdo e conformidade (Anexo III).

2) Comprovante de inscrigdo e situacdo cadastral ativa no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ) e Contrato Social.
3) Documento de identificagdo do(s) representante(s) legal(is) da empresa: RG e CPF ou CNH.

4) Termo de Compromisso e Responsabilidade.

5) Copia do cardapio que se pretende praticar, com expressa mengdo aos valores de cada item.

6) Enviar fotos de identificagdo do veiculo.

7) Documento atualizado do veiculo - CRLV.

8) Lista de equipamentos instalados internamente no veiculo, inclusive gas de cozinha se houver.

9) Prova de regularidade para com a Fazenda Federal.

10) Prova de regularidade relativa a Seguridade Social e ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico - FGTS.

11) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas-CNDT.

12) Certiddo emitida pelo CADIN (https://www.gov.br/pt-br/servicos/consultar-inclusao-no-cadinsisbacen-pela-receita-federal).
13) Consulta ao CEIS (https://portaldatransparencia.gov.br/pagina-interna/603245-ceis).

14) Alvara de Localizacdo e Funcionamento.

8.10. Os itens 9,10,11 poderdo ser substituidos pelos SICAF.

8.11. Sera exigido que o Permissionario mantenha, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as
condigdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas no Edital de Credenciamento.

8.12. Aplicar-se acessoriamente as normas estabelecidas na Legislacdo Municipal a saber: Portaria SMSA/SUS-BH n° 53/2016, relativa a
comercializagdo de alimentos em veiculos automotores.
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8. Valor da Contratacao

9.1. Sera cobrado o valor do preco ptiblico devido a permissdo de ocupacdo dos espacos publicos e ressarcimento do valor de energia elétrica de R$
577,90 (quinhentos e setenta e sete reais e noventa centavos), valor mensal unitério.

9.1.2 O pagamento do valor ndo serd restituido sob nenhuma hipétese, inclusive em caso de desisténcia ou revogacdo do Termo de Permissdo de Uso.

9. Adequacdo Orcamentaria

9. Os recursos obtidos por meio da cobranga do Valor do Preco Ptblico serdo destinados ao pagamento das despesas de manutencdo do IFMG Santa
Luzia.

10. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

Despacho: De acordo

THIAGO BRUNO VIEIRA MOREIRA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 06/10/2025 as 13:13:01.

Despacho: De acordo

SAMUEL GONCALVES PROENCA

Autoridade competente

1Y
tf Assinou eletronicamente em 06/10/2025 as 13:23:04.
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